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Introduccion

La cultura sidrera asturiana fue declarada Patrimonio Cultural Inmaterial de
la Humanidad por la UNESCO el 4 de diciembre de 2024, en el marco de la 19°
reunidn del Comité Intergubernamental para la Salvaguardia del Patrimonio
Cultural Inmaterial celebrada en Asuncion, Paraguay. Mas alla del producto, esta
declaracion reconoce el complejo universo cultural que gira en torno a la sidra en
Asturias: desde el cultivo de las manzanas en las pumaradas, hasta la elaboracion
artesanal en los /lagares, el escanciado como gesto social identitario, y el consumo
colectivo en chigres, fiestas y celebraciones populares.

La inclusidn de esta en la Lista Representativa de la UNESCO supone un hito
histérico para la cultura asturiana, ya que pone en valor una practica
profundamente enraizada en el territorio, que se ha transmitido de generacién
en generacién y que sigue evolucionando sin perder su esencia.

La candidatura fue promovida por el Gobierno del Principado de Asturias, en
colaboracién con asociaciones de productores, escanciadores, personas expertas
en etnografia y comunidades locales, tras anos de trabajo para recopilar,
documentar y visibilizar esta tradicién viva, conformando el denominado Comité
Director de la Cultura Sidrera que seguird activo realizando funciones de
supervision y andlisis de las medidas que se vayan adoptando para la
salvaguarda de la cultura sidrera asturiana.



Actualmente, dicho Comité Director de la Cultura Sidrera estd integrado por las
siguientes personas:

m Pablo Leén Gasalla. Director General de Patrimonio
Cultural del Gobierno de Asturias.

m Begoina Lépez Fernandez. Directora General de
Agricultura, Agroindustria y Desarrollo Rural.

m Xuan de Con Redondo. Antropdlogo Profesor Universitario.

m Ivan de la Plata. Critico y dinamizador gastronémico.

m Jorge Uria Gonzalez. Historiador, Profesor universitario.

m Xuacu Lépez Alvarez, Director del Museo del Pueblo de Asturias.
m Ignacio Hevia. Comunicador social.

m Eduardo Vazquez Coto. Comunicador y gestor de proyectos.

m José Almeida. Hostelero y presidente de OTEA.

m Joaquin Fernandez Sanchez. Periodista especializado en medio rural.
m Eduardo Crespo de Nogueira. Técnico de Patrimonio Natural.

m Luis Benito Garcia. Profesor de la Universidad de Oviedo.

m Cristina Cantero. Etnohistoriadora.

m Daniel Ruiz. Gerente de la DOP Sidra de Asturias.

Asimismo, han participado en el proceso como personas invitadas: Valérie Alvarez
Jeanpetit, Begofia Panea Lépez, Adridan Ramos Alvarez y Miguel Martinez Garcia.

¢Qué diferencia a la cultura sidrera asturiana para hacerla merecedora del
reconocimiento por la UNESCO?

m  Referente mundial de tradicién y autenticidad. La produccién,
distribucidén y consumo de la sidra en Asturias no se limita a
una actividad econdémica, sino que es un fendmeno cultural
con implicaciones en multiples ambitos que trasciende las
fronteras de Asturias. Somos un referente mundial gracias a
la tradicion y autenticidad de la cultura sidrera asturiana.

m Conocimientos tradicionales. La cultura sidrera abarca desde el
conocimiento ancestral del territorio, la manzana y su transformacién
en sidra, hasta la transmision de saberes intergeneracionales.
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Vinculaciéon con otras manifestaciones culturales. La sidra
estd vinculada a la musica, la lengua, la literatura y la
sociabilidad asturiana, creando una identidad cultural unica.
Prueba de ello fue la magnifica exposiciéon organizada en el
Museo de Bellas Artes de Asturias en 2023, con decenas de
representaciones pictéricas en las que nuestra cultura sidrera
dejoé impronta.

Expresiéon en asturiano. La cultura sidrera se transmite y se
expresa en asturiano, lengua propia de Asturias, en la que se
han comunicado y preservado, a lo largo de generaciones, las
costumbres, labores y cualidades de la sidra, reflejando los
modos de hacer, vivir y contar Unicos de esta tradicion.

Innovacion tecnolégica. La investigacion y las innovaciones
tecnoldgicas en la produccién de la sidra, como el estudio
de variedades de manzana, complementan las tradiciones.
Tenemos buen ejemplo de estos avances en |+D+i en el
Servicio Regional de Investigacion y Desarrollo
Agroalimentario (SERIDA), un centro de investigacion
publico que ha desarrollado numerosas lineas de
investigacién en torno a la sidra.

Identidad asturiana. La cultura sidrera es un elemento
definitorio de lo asturiano, simbolizado en el acto del
escanciado, reconocido a nivel mundial, como pudimos
comprobar el pasado mes de diciembre en Paraguay donde
hasta la presidenta del comité y la ministra de Cultura del
pais reconocian ese gesto casi magico del escanciado.
Ademas, la emigracion asturiana jugd un papel
fundamental en la exportacion de la sidra a otros paises y
culturas, convirtiéndola en un simbolo de identidad y
arraigo en las comunidades del exterior. Gracias a los
centros asturianos y a las celebraciones tradicionales, la
sidra se internacionalizé como emblema cultural. Hoy, su
presencia en paises de América Latina o EEUU, es muestra
de la vitalidad de esa herencia compartida.

Endemismo cultural. La intensidad y la singularidad de la
cultura sidrera en Asturias, la diferencian de otras
comunidades que también cultivan manzanas y producen
sidra. Somos unicos y auténticos.



¢Qué supone este reconocimiento para el mundo de la cultura asturiana?

m Visibilidad y posicionamiento. El reconocimiento por Ila
UNESCO otorga visibilidad a una tradicién auténtica de Asturias,
posicionando la cultura sidrera en el ambito internacional como
una manifestacion cultural de caracter inmaterial. Desde la
reuniéon del Comité Internacional en Paraguay, la visibilidad y el
interés por nuestra cultura esta siendo impresionante.

m Atractivo turistico y cultural. Este reconocimiento genera un
reclamo creciente de interés, lo que supone una auténtica
oportunidad potenciar el turismo cultural y la participaciéon en
actividades relacionadas con la sidra y todo su proceso.

m Conservacion y evolucién. Aunque la cultura sidrera ha llegado
a nuestros dias con transformaciones, el reconocimiento
impulsa su conservacién e investigacion, promoviendo la
profundizaciéon en su estudio y la difusiéon de sus practicas.

m Innovacién y sostenibilidad. Es una oportunidad para avanzar
en mejoras como la eficiencia energética en la produccién de
sidra y en la explotacion sostenible de las pumaradas.

m Beneficio para todo el sector. Desde la plantacion de
manzanas hasta la comercializacién, el reconocimiento puede
beneficiar al sector sidrero, incluyendo a los agentes
relacionados con la produccién sidrera, investigaciéon y
administraciones. Por ello, desde el Gobierno de Asturias ha
elaborado un plan de medidas de caracter plurianual que
permita aprovechar esta oportunidad extraordinaria.

m Sidra como bien internacional. La cultura de la sidra, ahora
reconocida globalmente, se convierte en un bien cultural
distinguido, lo que requiere un esfuerzo colectivo para
mantener y mejorar su calidad y sostenibilidad. Un trabajo
complejo para el que el pueblo asturiano, con el Gobierno de
Asturias al frente, estara a la altura.

{Qué compromisos ha adquirido el Principado de Asturias tras la inclusion de
la cultura sidrera asturiana en la Lista Representativa de la UNESCO?

En el expediente de la UNESCO figuran las siguientes medidas de salvaguarda con
el objetivo de mantener las caracteristicas clave de la cultura sidrera y promover
su conocimiento mas generalizado. Para ello, se proponen una serie de medidas
a adoptar en el futuro, centradas en los ambitos de la formacioén, la investigacion,
la sensibilizacion y la visibilizacidon de este patrimonio cultural inmaterial, que se
materializaran en el desarrollo de los siguientes puntos:
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m Refuerzo de la presencia de aspectos relacionados con la
cultura sidrera asturiana en la educaciéon formal, no
reglada e informal de Asturias. En el caso de la educacion
reglada, el curriculo oficial de educacién primaria y
secundaria obligatoria se centrard en la importancia de lo
inmaterial en este patrimonio cultural, como la transmisién
oral que ha permitido que llegue hasta nuestros dias, las
formas de cultivo de la manzana y su transformacioén en esta
bebida, y aspectos de las practicas sociales en torno a su
consumo.

m Impulso de lineas de investigaciéon sobre aspectos de la
cultura sidrera, como los estudios de sus practicas sociales,
produccién y consumo, o los relacionados con el comercio
de la sidra y la cultura material vinculada a él, centrandose
en la catalogacion del patrimonio material desarrollado en
torno a la produccion y consumo de esta bebida,
especialmente en el ambito doméstico tradicional.
Asimismo, se impulsaran estudios sobre la influencia de la
sidra en las representaciones populares.

En lo que se refiere a la investigacion, el organismo publico SERIDA (Servicio
Regional de Investigacion y Desarrollo Agroalimentario) realizara trabajos de
conservacion y mejora del patrimonio vegetal autéctono vinculado a la sidra.
También apoyara al sector productor en el mantenimiento y mejora de la
calidad de la sidra natural y sus derivados, fomentando la investigaciéon sobre
nuevos usos de los recursos genéticos y tecnoldgicos relacionados con esta
bebida. Promovera estudios para conocer la adaptaciéon de la produccion de
manzana al cambio climatico.

m Realizar campanas de sensibilizacién para salvaguardar el
patrimonio ancestral de la cultura material de la sidra,
como llagares, prensas, envases, maquinaria, etc.

m Establecer un Dia de la Sidra Asturiana, vinculado al Dia
Mundial de la Sidra, 3 de junio, concebido como una
jornada de difusién de los valores culturales inmateriales
vinculados a esta manifestacion patrimonial, continuacion
natural del proceso por el que distintos concejos asturianos
han declarado esta bebida oficial.



En este contexto, se hace necesario articular una estrategia de trabajo que
impulse la proyecciéon y difusion de la cultura sidrera, fomentando su
conocimiento, reconocimiento y proteccidén, y garantizando asi su preservacion
para el futuro. Para el disefio y desarrollo de dicho plan, se constituye un grupo
asesor del mismo en el que participan diferentes personas expertas y agentes
representativos del sector y la cultura sidrera asturiana.

El grupo asesor, a expensas de que puedan producirse mas incorporaciones, esta
formado por:

Gimena Llamedo Gonzdlez, vicepresidenta del Principado de Asturias.

Vanessa Gutiérrez Gonzalez, consejera de Cultura, Politica Llinguistica y
Deporte.

Marcelino Marcos Lindez, consejero de Medio Rural y Politica Agraria.
Lara Martinez, viceconsejera de Turismo.
Pablo Ledn, director general de Patrimonio Cultural.

Begona Lépez Fernandez, directora general de Agricultura, Agroindustria y
Desarrollo Rural.

Maria Dolores Bueno Aldea, directora general de Inclusién Educativa y
Ordenacioén.

Olaya Romano, directora general de Emigracion y Politicas de Retorno.
José Luis Alvarez Almeida, presidente de OTEA.

Luis Benito Garcia, director de la Catedra DOP Sidra de Asturias.

Jorge Garcia, presidente de la DOP Sidra de Asturias.

Daniel Ruiz, gerente DOP Sidra de Asturias.

Avelino Fuentes, representante de la Federacién Asturiana de Sidra Casera.
Miguel Hevia Gonzalez, representante de Asociacion de Sidra Asturiana.
Saul Moro, presidente de Asociacidon de Escanciadores de Asturias.
Javier Garcia Alvarez, consultor.

Juan Stové, director del Museo de la Sidra de Asturias.

Mamen Olivan, directora del SERIDA.

José Luis Pifera, presidente de Sidraturismo Asturias.

Lorena Alonso, representante de Sidraturismo Asturias.
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Objetivo general

El objetivo del plan de trabajo de la Cultura Sidrera Asturiana que impulsa el
Gobierno del Principado de Asturias es promover, proyectar y difundir la cultura
sidrera asturiana como Patrimonio Cultural Inmaterial de la Humanidad,
fomentando su conocimiento, aprecio y preservacién dentro y fuera del
Principado de Asturias, aprovechando esta oportunidad para impulsar el sector
de la sidra asturiana.

Esta propuesta se articula en cinco grandes ejes de actuacion:

I Analisis de situacion y perspectivas de futuro

Il Proteccion y sensibilizacion de la cultura sidrera asturiana
18 Impulso al sector de la sidra asturiana
Iv. Estrategia turistica

V. Plan de comunicacién



El Principado viene trabajando activamente en el impulso del sector sidrero,
como demuestra la gestion de cerca de 15,4 millones de euros en fondos
europeos en la ultima década, que han movilizado una inversion total de 21,5
millones en proyectos clave para la modernizacién, sostenibilidad e
internacionalizacién de la cultura sidrera asturiana. Esta trayectoria de apoyo
institucional ha sido fundamental para fortalecer un sector que es al mismo
tiempo tradiciéon, innovacién y motor econémico. De esta forma y, tras el
reconocimiento de la UNESCO, el Ejecutivo da un paso mas con este plan
estratégico, que busca consolidar y proyectar ese legado cultural, reforzando su
visibilidad, su atractivo turistico y su capacidad de generar desarrollo en el
territorio.

La estrategia de trabajo aborda de manera global las diferentes acciones que se
habran de implementar para salvaguardar e impulsar el sector y la cultura
sidrera asturiana abarcando desde la formacion, la investigacién y la innovacién
en el sector, a la educacidn, sensibilizacién, proteccion y sensibilizacion social,
asi como en la comunicacién y difusion. Asimismo, contempla medidas
especificas en el ambito del turismo que permitan articular, promocionar y
enriquecer la oferta vinculada a la cultura sidrera, integrando a los actores del
sector: /lagares, chigres, pumaradas, museos, guias, alojamientos y servicios
turisticos, entre otros, bajo una estrategia comun. El objetivo es transformar la
experiencia sidrera en un producto turistico estructurado y atractivo, capaz de
generar impacto econdmico, social y cultural, fortaleciendo al mismo tiempo la
identidad asturiana y su proyeccién internacional.

Estas acciones se alinean con los principios de la estrategia turistica del Principado
de Asturias: el turismo responsable, la sostenibilidad territorial y la valorizacion del
patrimonio inmaterial, y contempla varios ejes de actuacién en profesionalizacién,
producto turistico, promocidn, eventos, colaboracién publico-privada y alianzas
con el sector turistico.

Para ello, se analizara la situacidén actual de la mano de los agentes del sectory
de la comunidad portadora, elaborando un diagnéstico desde diferentes
perspectivas con el fin de identificar objetivos y establecer una misién. Asimismo,
se buscard la complicidad con la comunidad asturiana en el exterior para
contribuir a la difusion de la cultura sidrera.
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Ejes de actuacion

. ANALISIS DE SITUACION Y PERSPECTIVAS DE FUTURO

OBIJETIVOS ESPECIFICOS:

m Elaborar una radiografia integral de la cultura sidrera
asturiana en la actualidad, entendida como un ecosistema
que abarca tanto sus dimensiones culturales como
productivas, con el fin de disponer de datos actualizados y
cualitativos que permitan fortalecer su posicionamiento en
el mercado nacional e internacional a lo largo de toda la
cadena de valor

m Realizar un andlisis estratégico que identifique Ilas
debilidades y fortalezas internas, asi como las
oportunidades y retos externos que afectan al desarrollo y
proyeccion de la cultura sidrera asturiana.
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ACCIONES:

m Recopilaciéon de datos cuantitativos de la cultura sidrera, del
sector de la sidra y del sector productor.

m Elaboracién de encuestas entre diferentes agentes del
sector sidrero asturiano.

m Elaboracién de encuestas entre la comunidad portadora de
la cultura sidrera.

m Desarrollo de un analisis que permita identificar los factores
internos y externos clave para la toma de decisiones y la
definicion de lineas de actuacién en torno a la cultura
sidrera asturiana.

Il. PROTECCION Y SENSIBILIZACION DE LA CULTURA
SIDRERA ASTURIANA

OBIJETIVOS ESPECIFICOS:

m Fomentar el respeto, la proteccién y el orgullo por la cultura
sidrera entre la ciudadania asturiana y visitantes.

m Generar conocimiento y transmitir saberes tradicionales
relacionados con la cultura sidrera asturiana a nuevas
generaciones.

m Promoverydivulgar la lengua asturiana como parte esencial
de la manifestacion de la cultura sidrera asturiana.

m Proteger el patrimonio material vinculado a la cultura
sidrera.

m Dinamizar el territorio mediante actividades publicas que
celebren y fortalezcan el vinculo de la comunidad con la
sidra, tanto dentro como fuera de Asturias.

m Promovery fortalecer el Museo de la Sidra de Asturias como
espacio de referencia para la divulgacién, conservacién y
dinamizacién de la cultura sidrera asturiana
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m Fomentar la presencia y visibilidad de la cultura sidrera
asturiana en los actos institucionales del Gobierno del
Principado de Asturias, mediante la inclusién de sidra y
productos vinculados, como expresiéon de identidad,
tradicion y compromiso con el sector.

ACCIONES:

m Promover la integracidn progresiva de la cultura sidrera
asturiana en el ambito educativo, fomentando su presencia
en los contenidos curriculares de primaria y secundaria, asi
como en actividades complementarias y proyectos
pedagdégicos que contribuyan al conocimiento y la
valoracién de este patrimonio cultural.

m Disenar y desarrollar materiales didacticos y divulgativos
que faciliten al profesorado la incorporacién de la cultura
sidrera asturiana en el entorno educativo, mediante
recursos accesibles, talleres ludico-formativos \
publicaciones adaptadas a diferentes edades, incluyendo la
ediciéon de un cdmic tematico que contribuya a despertar el
interés del alumnado y reforzar el vinculo con la cultura
sidrera asturiana.

m  Promover iniciativas educativas y divulgativas que acerquen
la cultura sidrera asturiana a la comunidad escolar,
mediante la organizacion de jornadas tematicas y visitas a
llagares del entorno.

m Editar y difundir el juego de mesa E/ Camin de Ila sidra,
creado por el CRA de Les Marines como herramienta
educativa.

m Apoyar e impulsar la Catedra de la Sidra.

m Impulsar la investigaciéon y la difusiéon de la cultura sidrera
asturiana desde diferentes perspectivas: histoéricas,
econdmicas, sociolégicas, antropoldgicas, culturales,
gastrondmicas, etc...

m Celebrar el Dia Mundial de la Sidra, cada 3 de junio, con
actividades tematicas inspiradas en la cultura sidrera
asturiana en los equipamientos culturales dependientes del
Gobierno del Principado de Asturias.
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Editar de la exposiciéon itinerante La sidra asturiana:
patrimonio vivo.

Distinguir anualmente a los Embajadores y embajadoras
de la sidra asturiana.

Recopilar, preservar y difundir el patrimonio oral vinculado
a la cultura sidrera asturiana.

Fomentar la colaboracion entre instituciones artisticas,
como escuelas de arte, con el sector de la sidra para elaborar
disefnos vinculados a la cultura sidrera asturiana.

Promover la presencia de actividades o materiales
divulgativos de la cultura sidrera asturiana en los diferentes
equipamientos culturales dependientes del Gobierno de
Asturias.

Impulsar la colaboracién entre instituciones vy
administraciones para difundir la cultura de la Sidra de
Asturias.

Elaborar un inventario de llagares tradicionales de Asturias
incluyendo los bienes muebles e instrumental de interés
conservados en los mismos.

Crear una convocatoria de subvenciones destinada a la
conservacion y restauracion de llagares tradicionales de
Asturias, incluyendo los bienes muebles e instrumentos que
albergan. Esta linea de ayudas estara orientada a preservar
el valor histérico, etnografico y cultural de estos espacios
singulares, contribuyendo a su puesta en valor como parte
esencial del patrimonio sidrero asturiano.

Impulsar la investigaciéon académica, apoyando proyectos
que permitan investigar sobre la sociabilidad, producciény
consumo de la sidra en Asturias desde los origenes al siglo
XIX.

Promover la sensibilizacion de la cultura sidrera asturiana,
promoviendo el conocimiento de aspectos tan
fundamentales como la figura de las y los escanciadores, el
papel de las mujeres en el sector o el de la inmigracién,
entre otros.
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Editar y difundir el palabrero de la cultura sidrera asturiana:
Vocabulariu de la manzana y sidra n’Asturies.

Editar un volumen divulgativo sobre la cultura sidrera
asturiana, donde se recoja la historia de la produccion de la
sidra en Asturias, su presencia en los medios de
comunhnicacion, asi como las diferentes manifestaciones que
configuran la cultura sidrera asturiana.

Producir una exposicién y editar un volumen divulgativo
sobre la cultura sidrera en la emigracién asturiana, que
recoja la historia y papel que jugdé la emigracién en la
salvaguarda de la cultura sidrera.

Impulsar el proyecto Asturias Sidrera: Patrimonio sin
fronteras. Una actividad dirigida a los centros asturianos
para dar a conocer la vinculacion de la comunidad
emigrante con la salvaguarda de la cultura sidrera.

Promover un encuentro sidrero mundial, organizando un
acto de encuentro y hermanamiento entre los distintos
Centros Asturianos de Espana y el exterior en torno a la
sidra.

Impulsar el conocimiento de la cultura sidrera asturiana en
las representaciones visuales a lo largo de la historia, y en
concreto aquellas que se pueden apreciar en el Museo de
Bellas Artes de Asturias, mediante la reedicién y difusion del
catalogo de la exposicion organizada en 2023, que recogid
obras de la coleccién del museo en las que diversos artistas
han representado la cultura de la sidra en Asturias.

Poner en marcha de un circuito cultural multidisciplinar
dentro del programa Asturies, Cultura en Rede destinado a
proyectos de diferentes disciplinas artisticas que se inspiren
y difundan la cultura sidrera asturiana.

Apoyar actividades culturales que promuevan la reflexion y
reinterpretacién de la cultura sidrera.

Promover la cultura sidrera asturiana a través de articulos
disponibles en las tiendas de los equipamientos culturales y
turisticos dependientes del Gobierno del Principado de
Asturias.
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m  Apoyar iniciativas singulares que promuevan los valores de
la cultura sidrera asturiana.

m Celebrar de forma destacada el 30 aniversario del Museo de
la Sidra de Asturias en 2026.

m  Reunir de manera periédica al Comité Director de la Cultura
Sidrera para analizar los compromisos adquiridos tras la
declaraciéon de la cultura sidrera asturiana como Patrimonio
Inmaterial de la Unesco.

lll. IMPULSO AL SECTOR DE LA SIDRA

OBJETIVOS ESPECIFICOS:

m Impulsar la profesionalizacién de las personas y colectivos
que conforman la cultura sidrera asturiana —incluyendo a
quienes producen, escancian, comunican, guian, gestionan
culturalmente o promueven esta tradicion— garantizando la
calidad, la sostenibilidad y la transmision del saber hacer
tradicional en un contexto contemporaneo, competitivo e
inclusivo.

m  Promover la innovacién y la investigacion en el sector.

m Reforzar el posicionamiento y la imagen de la sidra
asturiana en el mercado nacional e internacional,
incrementando su valor e incrementando su consumo.

m Impulsar la exportacion de la sidra asturiana, asociada a la
cultura asturiana como marca y sefna de identidad.

m Reforzar la coordinacién, unidad y defensa del sector,
promoviendo acuerdos, alianzas y colaboraciones que
impulsen al conjunto del sector.
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Atraer nuevas generaciones de /lagareros, productores de
manzana y consumidores, avanzando en la reduccion de la
edad media de las personas participantes del sector.

Impulsar la digitalizacién de los sectores vinculados a la
cultura sidrera.

Favorecer la relaciéon del sector con la administracion a
través de medidas de simplificacion administrativa.

ACCIONES:

AYUDAS:

Ayudar a la produccién de las variedades de manzana
incluidas en la ‘DOP Sidra de Asturias’.

Fomentar la biodiversidad a través del manzano y el Plan
Estratégico de la PAC (PEPAC), apoyando a las variedades
genéticas asturianas.

Promover la conservacion y el impulso de las variedades
tradicionales de manzana utilizadas en la produccion de
sidra asturiana, mediante la asignacién de recursos
especificos para nuevas plantaciones con variedades
amparadas por la DOP. Esta medida contribuird a preservar
la diversidad genética, apoyar a las personas productoras y
reforzar la sostenibilidad y autenticidad del sector sidrero
asturiano.

Promover la incorporacién de jovenes y planes de mejora
para apoyar a jovenes agricultores y la mejora de las
explotaciones agricolas, incluyendo las pomaradas. Estos
planes contemplaran la pluriactividad, permitiendo a los
agricultores diversificar sus actividades.

Favorecer la mejora de la sanidad vegetal en los cultivos de
manzano, explorando lineas de apoyo que contribuyan a la
prevencion de enfermedades y plagas, y al fortalecimiento
de la produccion sidrera.

Facilitar el acceso del sector sidrero a programas de mejora
de instalaciones y procesos productivos, como los
destinados a industrias agrarias y forestales.
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m Potenciar el desarrollo rural y la innovaciéon en el ambito
sidrero mediante el aprovechamiento de convocatorias
como LEADER, que pueden beneficiar a llagares y otras
iniciativas vinculadas.

m Explorar instrumentos financieros que puedan facilitar la
puesta en marcha o consolidacion de proyectos
relacionados con la sidra asturiana y su cultura.

m Apoyar la continuidad de las explotaciones vinculadas a la
produccién de manzana y sidra, promoviendo iniciativas
que faciliten el relevo generacional y el acceso a tierras
agricolas a través del Banco de Tierras.

m Promover el acceso a servicios de asesoramiento técnico y
profesional que contribuyan a mejorar la gestién, la
sostenibilidad y la competitividad del sector sidrero.

m Reforzar los sistemas de certificacion y control vinculados a
la DOP Sidra de Asturias, como garantia de calidad y
trazabilidad del producto.

m Impulsar acciones de promocién y visibilizacion de la DOP
Sidra de Asturias, tanto en el ambito nacional como
internacional, que contribuyan a mejorar su
posicionamiento y reconocimiento.

m Difundir, mediante exposiciones institucionales, el impacto
de los recursos y mecanismos europeos disponibles para el
impulso del sector sidrero asturiano.

FORMACION:

m Impulsar programas de cualificacion profesional especificos
para el sector sidrero, como las especialidades de camarero
escanciador y sumiller de sidra a través del Servicio Publico
de Empleo Estatal (SEPE).

m Promover la incorporacién de aspectos relacionados con la
cultura sidrera asturiana a la formacién reglada.

m Fomentar la formacién continua dirigida a profesionales de
la hosteleria, el turismo, guias y productores, con el fin de
mejorar la experiencia del visitante y la calidad del servicio
vinculado a la sidra.
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INVESTIGACION:

m Prestar servicios analiticos oficiales, formacién sensorial y
asesoramiento técnico desde el Laboratorio de Sidras del
SERIDA, en coordinacién con la DOP Sidra de Asturias.

m Impulsar el desarrollo de nuevas tipologias de sidra (nueva
expresidn, espumosa, de hielo, aguardiente, vinagre),
mediante estudios quimicos, microbiolégicos y sensoriales,
aprovechando subproductos como magaya y borras para
obtener ingredientes funcionales o aplicarlos en procesos
de fermentacion.

m Apoyar, a través del Servicio Regional de Investigacion y
Desarrollo Agroalimentario (SERIDA) la conservacion
de cultivos autéctonos de levaduras y bacterias lacticas en
como base para mejorar la calidad y singularidad de la sidra.

m Impulsar sistemas de cultivo y variedades de manzano mas
resistentes y regulares, preservando su incorporacién al
Banco de Germoplasma del SERIDA. Del mismo modo, se
promovera la evaluacién y registro de variedades locales
con potencial para la DOP Sidra de Asturias en la Oficina
Espanola de Variedades Vegetales (OEVV).

m Apoyar el proyecto CID-4-PROFIT para recuperar
compuestos funcionales de magaya y borras, con
aplicaciones en alimentaciédn humana, animal y
fermentaciones.

m Explorar oportunidades de colaboraciéon en proyectos
europeos como InnOBreed, orientados a la mejora del
cultivo ecolégico de frutales, incluyendo la evaluacién
genética de variedades de manzano asturiano.

m Apoyar iniciativas de investigacion como SUSTCROP I,
centradas en la caracterizacioh de comunidades
microbianas asociadas al cultivo del manzano y a la
transformacién de la sidra mediante técnicas avanzadas
como el metabarcoding.

m Analizar el papel de la biodiversidad funcional en los
cultivos de manzano, a través de estudios sobre servicios
ecosistémicos prestados por aves y murciélagos en el
control natural de plagas.
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m Colaborar en proyectos como AGROALNEXT, APPLE-
BEST, BIODIV-FRUTal o Vole-track, que abordan Ila
adaptacién al cambio climatico, la mejora genética, la
conservacion del Banco de Germoplasma y el uso de
tecnologias para la monitorizacion de fauna silvestre,
cuestiones ligadas estrechamente a la produccién de la
manzana y, por tanto, de la sidra.

m Impulsar la creacion de espacios compartidos de datos
sobre el manzano, que faciliten la toma de decisiones,
mejoren la sostenibilidad y refuercen la competitividad del
sector sidrero.

INTERNACIONALIZACION

m Participar en misiones comerciales multisectoriales
organizadas por Asturex, como via para explorar nuevos
mercados y fortalecer la presencia internacional del sector.

m Sumarse a las actividades del plan sectorial agroalimentario,
incluyendo ferias, eventos de degustacion y viajes de
prospeccién internacional promovidos por Asturex.

m Valorar la adhesién a programas de asesoramiento a largo
plazo.

m Acceder a servicios personalizados a través de la red exterior
de Asturex en mas de 80 paises, como agendas comerciales,
busqueda de socios, estudios de mercado o asesoramiento
juridico.

m Fortalecer el posicionamiento digital del sector de la sidra

mediante herramientas comerciales digitales.

m  Utilizar servicios de inteligencia comercial para monitorizar
el comercio internacional de la sidra, como el Localizador
de Importadores, Andlisis de la Competencia o Vigilancia
Estratégica.
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IV. ESTRATEGIA TURISTICA

OBJETIVOS ESPECIFICOS:

m Visibilizar la cultura sidrera asturiana a través de acciones
comunicativas y publicitarias, a nivel nacional e
internacional, que contribuyan a resaltar su valor como
patrimonio inmaterial.

m Valorizar la sidra asturiana y su cultura convirtiéndola en
protagonista de los actos institucionales, como sena de
identidad de la comunidad asturiana.

m Impulsar la cultura sidrera asturiana como sena de
identidad e imagen institucional, fomentando su presencia
en todo tipo de actos y eventos.

m Dinamizar el territorio mediante actividades publicas que
celebren y fortalezcan el vinculo de la comunidad con la
sidra, tanto dentro como fuera de Asturias.

m Impulsar la cultura sidrera como producto turistico.

m Visibilizar la marca Sidrerias de Asturias, difundiendo los
valores y las singularidades de las sidrerias asturianas.

m Poner en valor el escanciado como imagen icénica de la
cultura sidrera asturiana.

m Promover los productos gastronémicos derivados o
elaborados con sidra asturiana, incluyéndolos, cuando haya
posibilidad, en los actos institucionales.

m Establecer alianzas con el sector turistico.

ACCIONES:
m Crear una imagen parar reconocer aquellos espacios de

hosteleria donde se escancie la sidra.
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Apoyar la creaciéon de ofertas turisticas especializadas:
paquetes o experiencias gastrondmicas que incluyan catas
de sidra, visitas a productores locales y actividades
culturales.

Difundir la tradicion y las propuestas gastrondmicas
elaboradas a partir de la manzana, la sidra y sus derivados.

Editar un volumen que recopile las recetas y saberes
gastronémicos inspirados en la cultura sidrera asturiana.

Crear la ruta de la sidra de Asturias, que incluira sefalética
y un mapa interactivo que permitira explorar los territorios
a través de la realidad virtual.

Promover el lanzamiento de campanas publicitarias de alto
impacto tanto en medios convencionales como en soportes
de exterior de notoria repercusion.

Fortalecer la identidad de la sidra asturiana como producto
turistico mediante el desarrollo de su relato y marca visual.

Visibilizar el escanciado en vivo de sidra natural en los
eventos de promocidn turistica. En aquellos casos en los que
no sea viable, contar con escanciado virtual en acciones de
promocion o el servicio sidra de mesa.

Fomentar la cultura sidrera como producto turistico
mediante patrocinios y colaboraciones que refuercen su
presencia en el ambito turistico.

Promover la inclusiéon de la cultura sidrera asturiana en las
tematicas de los actos, expresiones o eventos
institucionales.

Visibilizar la floracién del manzano.

Establecer alianzas estratégicas con entidades del sector
para consolidar el producto sidra como motor de desarrollo
turistico.

Reforzar la celebracion de festivales o jornadas tematicas
dedicadas a la sidra, con la participacion activa de la
hosteleria y hoteleria, para atraer a turistas y fortalecer la
imagen de la comunicad como destino cultural.
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m Establecer un acuerdo entre las asociaciones de hosteleria
para coordinar esfuerzos y compartir recursos, con el fin de
disefnar e implementar iniciativas conjuntas que promuevan
la cultura sidrera.

m Impulsar visitas a llagares y espacios tematicos en los viajes
de prospeccién de turoperadores y agencias de viajes que
visitan la comunidad, poniendo el foco en Ila
comercializacion de producto turistico en Asturias.

m Incluir visuales sobre la cultura sidrera asturiana en la
campana turistica exterior.

m Incorporar publicidad especifica sobre cultura sidrera
asturiana en revistas especializadas de gastronomia y viajes.

m Realizar campanas digitales destinadas a la promocién
turistica de la cultura sidrera asturiana.

m Colaborar con alojamientos para integrar la sidra en sus
servicios.

m Incluir experiencias sidreras en paquetes turisticos con
agencias de viajes, hoteles y casas rurales.

m Impulsar fuera de la comunidad la celebracién de eventos
promocionales de caracter singular con tematica de cultura
sidrera asturiana.

Acciones promocionales y eventos

m Participar en la Feria Internacional de Muestras de Asturias
2025 con el pabellén institucional del Principado
tematizado con la cultura sidrera asturiana.

m Colaborar con creadores de contenidos digitales y medios
especializados en gastronomia y cultura.

m Participar en ferias autondmicas, nacionales e
internacionales con la sidra como producto destacado. Con
presencia activa y continua en FITUR.

m Difundir la marca Sidrerias de Asturias en otras
comunidades auténomas.
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V. PLAN DE COMUNICACION

m Una vez se cuente con la estrategia de trabajo, se elaborara
por parte del Gobierno del Principado de Asturias de un
Plan de Comunicacién que cubra a todos los grupos de
interés vinculados a la sidra y a la cultura sidrera asturiana
recogidos en este documento.

EVALUACION Y SEGUIMIENTO

m Para la evaluacién y seguimiento de esta estrategia se realizaran:
m Informes de ejecucion y resultados.

m  Encuestas de satisfaccion y andlisis de impacto turisticoy
cultural.
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Introduccion

La cultura sidrera asturiana declarése Patrimoniu Cultural Inmaterial de la
Humanida pola UNESCO'l 4 d'avientu de 2024, nel marcu de la 197 reunién del
Comité Intergubernamental pa la Salvaguarda del Patrimoniu Cultural
Inmaterial celebrada n'Asuncién, Paraguai. Masalla del productu, esta declaracion
reconoz l'universu cultural tan complexu que xira alredor de la sidra n'Asturies:
dende'l cultivu de les mazanes nes pumaraes, hasta la ellaboracién artesanal nos
llagares, I'echau como xestu social identitariu, y el consumu colectivu en chigres,
fiestes y celebraciones populares.

La inclusion d'ésta na Llista Representativa de la UNESCO supdén un finxu
histéricu pa la cultura asturiana, ya que pon en valor una practica arraigonada
fondamente nel territoriu, que se tresmitié de xeneracidén en xeneracién y que
sigue evolucionando ensin perder la so esencia.

La candidatura promovidla’l Gobiernu del Principau d'Asturies, en collaboraciéon
con asociaciones de productores, echadores, persones espertes n'etnografia y
comunidaes llocales, depués d'anos de trabayu pa recopilar, documentar y
visibilizar esta tradicién viva, conformando'l denominau Comité Director de la
Cultura Sidrera que va siguir activu faciendo funciones de supervisiéon y analisis
de les midies que se vayan adoptando pa la salvaguarda de la cultura sidrera
asturiana.



Anguano, esti Comité Director de la Cultura Sidrera ta integrau poles persones
siguientes:

m Pablo Leén Gasalla. Director Xeneral de Patrimoniu
Cultural del Gobiernu d'Asturies.

m Begoia Lépez Fernandez. Directora Xeneral d'Agricultura,
Agroindustria y Desenvolvimientu Rural.

m  Xuan de Con Redondo. Antropdélogu, Profesor Universitariu.

m Ivan de la Plata. Criticu y dinamizador gastronémicu.

m Jorge Uria Gonzalez. Historiador, Profesor universitariu.

m Xuacu Lépez Alvarez, Director del Muséu del Pueblu d'Asturies.
m Ignacio Hevia. Comunicador social.

m Eduardo Vazquez Coto. Comunicador y xestor de proyectos.

m José Almeida. Hosteleru y presidente d'OTEA.

m Joaquin Fernandez Sanchez. Periodista especializdu en mediu rural.
m Eduardo Crespo de Nogueira. Técnicu de Patrimoniu Natural.

m Luis Benito Garcia. Profesor de la Universida d'Uviéu.

m Cristina Cantero. Etnohistoriadora.

m Daniel Ruiz. Xerente de la DOP Sidra d'Asturies.

Amas, participaron nel procesu como persones convidaes Valérie Alvarez Jeanpetit,
Begofa Panea Lépez, Adridn Ramos Alvarez y Miguel Martinez Garcia.

¢Qué diferencia a la cultura sidrera asturiana pa facela merecedora del
reconocimientu pola UNESCO?

m Referente mundial de tradicién y autenticida. La produccion,
distribuciéon y consumu de la sidra n'Asturies nun se llimita a una
actividd econdmica, sindbn que ye un fendmenu cultural con
implicaciones en multiples ambitos que tresciende les fronteres
d'Asturies. Somos un referente mundial gracies a la tradicién y
autenticida de la cultura sidrera asturiana.



Conocimientos tradicionales. La cultura sidrera abarca
dende'l conocimientu ancestral del territoriu, la mazana y la
so tresformacidén en sidra, hasta la tresmisién de saberes
interxeneracionales.

Vinculacién con otres manifestaciones culturales. La sidra
tavinculada a la musica, la llingua, la lliteraturay la sociabilida
asturiana, creando una identida cultural unica. Prueba d'ello
foi la esposicidon tan magnifica entamada nel Muséu de Belles
Artes d'Asturies nel 2023, con decenes de representaciones
pictériques onde la nuestra cultura sidrera dexé impronta.

Espresion n'asturianu. La cultura sidrera tresmitese y
esprésase n'asturianu, llingua propia d'Asturies, onde se
comunicaron y preservaron, a lo llargo de xeneraciones, les
costumes, los llabores y les cualidaes de la sidra, reflexando
los moos de facer, vivir y cuntar Unicos d'esta tradicion.

Innovacion tecnoléxica. La investigacion y les innovaciones
tecnoléxiques na produccién de la sidra, como l'estudiu de
variedaes de mazana, complementen les tradiciones.
Tenemos bon exemplu d'estos avances n'l+D+i nel Serviciu
Rexonal d'Investigacion y Desenvolvimientu Agroalimentariu
(SERIDA), un centru d'investigacién publicu que desenvolvié
munches llinies d'investigacion alredor de la sidra.

Identida asturiana. La cultura sidrera ye un elementu
definitoriu de lo asturiano, simbolizau nel actu d'echar sidra,
reconociu a nivel mundial, como pudimos comprobar el mes
d'avientu pasdu en Paragudi onde hasta la presidenta del
comité y la ministra de Cultura del pais reconocien esi xestu
cuasi maxicu d'echar sidra. Amas, la emigracién asturiana
xugd un papel fundamental na esportacion de la sidra a otros
paises y cultures, convirtiéndola nun simbolu d'identida y
raigame nes comunidaes del esterior. Gracies a los centros
asturianos y a les celebraciones tradicionales, la sidra
internacionalizése como emblema cultural. Anguano, la so
presencia en paises d'América Llatina o EE. UU., ye muestra
de la vitalida d'esi heriedu compartiu.

Endemismu cultural. La intensidd y la singularida de la
cultura sidrera n'Asturies, estrémenla d'otres comunidaes que
tamién cultiven mazanes y producen sidra. Somos Unicos y
auténticos.



¢{Qué supon esti reconocimientu pal mundu de la cultura asturiana?

m Visibilida y posicionamientu. El reconocimientu pola UNESCO
da visibilida a una tradicién auténtica d'Asturies, posicionando la
cultura sidrera nel ambitu internacional como una manifestacion
cultural de calter inmaterial. Dende la reunién del Comité
Internacional en Paraguadi, la visibilidd y l'interés pola nuestra
cultura ta siendo impresionante.

m  Atractivu turisticu y cultural. Esti reconocimientu xenera
un reclamu creciente d'interés, lo que supén una oportunida
auténtica pa potenciar el turismu cultural y la participaciéon
n'actividaes rellacionaes cola sidra y tol so procesu.

m Conservacion y evoluciéon. Magar que la cultura sidrera llegé a los
nuestros dies con tresformaciones, el reconocimientu da puxu a
la so conservacién y investigacién, promoviendo I'afondamientu
nel so estudiu y lI'espardimientu de les sos practiques.

m Innovacién y sostenibilida. Ye una oportunida p'avanzar en
meyores como la eficiencia enerxética na produccién de sidra y
na esplotacion sostenible de les pumaraes.

m Beneficiu pa tol sector. Dende la plantacién de mazanes hasta
la comercializacion, el reconocimientu pue beneficiar al sector
sidreru, incluyendo a los axentes rellacionaos cola produccion
sidrera, investigacién y alministraciones. Por eso, dende'l
Gobiernu d'Asturies ellaborése un plan de midies de calter
plurianual que dexe aprovechar esta oportunida estraordinaria.

m Sidra como bien internacional. La cultura de la sidra, agora
reconocida globalmente, conviértese nun bien cultural distinguiu,
lo que requier un esfuerciu colectivu pa caltener y ameyorar la so
calida y sostenibilidd. Un trabayu complexu pal que'l pueblu
asturianu, col Gobiernu d'Asturies al frente, va tar a l'altura.

¢{Qué compromisos garré'l Principau d'Asturies depués de la inclusién de la
cultura sidrera asturiana na Llista Representativa de la UNESCO?

Nel espediente de la UNESCO figuren estes midies de salvaguarda cola mira
de caltener les caracteristiques clave de la cultura sidrera y promover el so
conocimientu mas xeneralizau. Pa eso, propdnense una serie de midies a
adoptar nel futuru, centraes nos ambitos de la formacidn, la investigacion, la
sensibilizacién y la visibilizacion d'esti patrimoniu cultural inmaterial, que
se van materializar nel desenvolvimientu d'estos puntos:
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m Refuerzu de la presencia d'aspectos rellacionaos cola
cultura sidrera asturiana na educacién formal, non
reglada y informal d'Asturies. Nel casu de la educacién
reglada, el curriculu oficial d'educacién primaria y
secundaria obligatoria va centrase na importancia de lo
inmaterial nesti patrimoniu cultural, como la tresmisién
oral que dexdé que llegue hasta los nuestros dies, les
formes de cultivu de la mazana y la so tresformacién
nesta bébora, y aspectos de les practiques sociales alredor
del so consumu.

= Impulsu de llinies d'investigacién sobre aspectos de la
cultura sidrera, como los estudios de les sos practiques
sociales, produccién y consumu, o los rellacionaos col
comerciu de la sidra y la cultura material vinculada a ello,
centrdandose na catalogaciéon del patrimoniu material
desenvueltu alredor de la produccién y consumu d'esta
bébora, sobre manera neldambitu domésticu tradicional.
Amas, van impulsase estudios sobre la influyencia de la
sidra nes representaciones populares.

No que fai a la investigacién, lI'organismu publicu SERIDA (Serviciu Rexonal
d'Investigacidon y Desenvolvimientu Agroalimentariu) va facer trabayos de
conservaciéon y meyora del patrimoniu vexetal autéctonu vinculdu a la sidra.
Tamién va sofitar al sector productor nel caltenimientu y meyora de la calida de la
sidra natural y los sos derivaos, fomentando la investigacién sobre usos nuevos de
los recursos xenéticos y tecnoldxicos rellacionaos con esta bébora. Va promover
estudios pa conocer l'adaptacion de la produccion de mazana al cambéu
climaticu.

m Facer campaiies de sensibilizaciéon pa salvaguardar el
patrimoniu ancestral de la cultura material de la sidra,
como llagares, prenses, envases, maquinaria, etc.

m Establecer un Dia de la Sidra Asturiano, vinculau al Dia
Mundial de la Sidra, 3 de xunu, concebiu como una
xornada d'espardimientu de los valores culturales
inmateriales vinculaos a esta manifestacion patrimonial,
continuacién natural del procesu pol que dellos conceyos
asturianos declararon esta bébora oficial.

Nesti contestu, ye menester articular una estratexa de trabayu qu'impulse la
proyecciény espardimientu de la cultura sidrera, fomentando’l so conocimientu,
reconocimientu y proteccidn, y garantizando asina la so preservacién pal futuru.
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Pal disenu y desenvolvimientu d'esti plan, constitiyese un grupu asesor del
mesmu onde participen delles persones espertes y axentes representativos del
sector y la cultura sidrera asturiana.

El grupu asesor, a espenses de que puedan producise mas incorporaciones, ta
formau por:

m Gimena Llamedo Gonzalez, vicepresidenta del Principau d'Asturies.

m Vanessa Gutiérrez Gonzdalez, conseyera de Cultura, Politica Llinguistica y
Deporte.

m  Marcelino Marcos Lindez, conseyeru de Mediu Rural y Politica Agraria.
m Lara Martinez, viceconseyera de Turismu.
m Pablo Ledn, director xeneral de Patrimoniu Cultural.

m Begona Lépez Ferndndez, directora xeneral d'Agricultura, Agroindustria y
Desenvolvimientu Rural.

m Maria Dolores Bueno Aldea, directora xeneral d'Inclusién Educativa y
Ordenacion.

m Olaya Romano, directora xeneral d'Emigracién y Politiques de Retornu.
m José Luis Alvarez Almeida, presidente d'OTEA.

m Luis Benito Garcia, director de la Catedra DOP Sidra d'Asturies.

m Jorge Garcia, presidente de la DOP Sidra d'Asturies.

m Daniel Ruiz, xerente DOP Sidra d'Asturies.

m  Avelino Fuentes, representante de la Federacién Asturiana de Sidra Casera.
m  Miguel Hevia Gonzalez, representante d'Asociacion de Sidra Asturiana.
m  Saul Moro, presidente d'Asociacion d'Echadores d'Asturies.

m Javier Garcia Alvarez, consultor.

m Juan Stové, director del Muséu de la Sidra d'Asturies.

m  Mamen Olivan, directora del SERIDA.

m José Luis Pifera, presidente de Sidraturismo Asturias.

m Lorena Alonso, representante de Sidraturismo.



Oxetivu xeneral

L'oxetivu de la estratexa de la Cultura Sidrera Asturiana qu'impulsa’'l Gobiernu
del Principau d'Asturies ye promover, proyectar y esparder la cultura sidrera
asturiana como Patrimoniu Cultural Inmaterial de la Humanid4, fomentando'l so
conocimientu, apreciu y preservacion dientro y fuera del Principau d'Asturies,
aprovechando esta oportunida pa dar puxu al sector de la sidra asturiano.

Esta propuesta articulase en cinco grandes exes d'actuacién:

L Analisis de situacion y perspectives de futuru

1. Proteccion y sensibilizacion de la cultura sidrera asturiana
. Impulsu al sector de la sidra asturiano
v. Estratexa turistica

V. Plan de comunicacién



El Principau vien trabayando activamente nel impulsu del sector sidrero, como
demuestra la xestién de cerca de 15,4 millones d’euros en fondos europeos na
ultima década, que movilizaron una inversién total de 21,5 millones en
proyectos clave pa la modernizacién, sostenibilida y internacionalizacién de la
cultura sidrera asturiana. Esta trayectoria d’apoyu institucional foi fundamental
pa fortalecer un sector que ye al tiempu tradicién, anovacién y motor
econdmicu. D’esta manera y, tres el reconocimientu de la UNESCO, I'Executivu
da un pasu mas con esti plan estratétixu, que busca consolidar y proyectar esi
legau cultura, reforzando la so visibilid3, el so atractivu turisticu y la so capacida
de xenerar desenvolvimientu nel territoriu.

La estratexa de trabayu aborda de manera global les diferentes acciones que
van tener d'implementase pa salvaguardar y impulsar el sector y la cultura
sidrera asturiana abarcando dende la formacion, la investigacién y I'anovacién
nel sector, a la educacién, sensibilizacion, proteccidn y sensibilizacion social,
amas de la comunicacion y espardimientu. De la mesma manera, contempla
midies especifiques nel ambitu del turismu que dexen articular, promocionar y
arriquecer la ufierta vinculada a la cultura sidrera, integrando a los actores del
sector: llagares, chigres, pumaraes, museos, guies, agospiamientos y servicios
turisticos, ente otros, baxo una estratexa comun. L'oxetivu ye tresformar la
esperiencia sidrera nun productu turisticu estructurdu y atractivu, que seya
quien a xenerar impactu econémicu, social y cultural, afianzando al empar la
identidd asturiana y la so proyeccién internacional.

Estes acciones alliniense colos principios de la estratexa turistica del Principau
d'Asturies: el turismu responsable, la sostenibilida territorial y la valorizacién del
patrimoniu inmaterial, y contempla varies exes d'actuacion en profesionalizacidn,
productu turisticu, promocioén, eventos, collaboracién publico-privada y aliances
col sector turisticu.

Pa eso, va analizase la situacion actual de la mano de los axentes del sector y de
la comunidd portadora, ellaborando un diagnésticu dende perspectives
estremaes cola mira d'identificar oxetivos y establecer una misién. Amas, va
buscase la complicida cola comunidd asturiana nel esterior p'ayudar al
espardimientu de la cultura sidrera.
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Exes d'actuacion

. ANALISIS DE SITUACION Y PERSPECTIVES DE FUTURU

OXETIVOS ESPECIFICOS:

m Ellaborar una radiografia integral de la cultura sidrera asturiana
na actualidad, entendida como un ecosistema qu'abarca tanto
les sos dimensiones culturales como productives, cola mira de
disponer de datos actualizaos y cualitativos que dexen afianzar
el so posicionamientu nel mercau nacional y internacional a lo
llargo de tola cadena de valor

m Facer un analisis estratéxicu qu'identifique les debilidaes y
fortaleces internes, amas de les oportunidaes y retos esternos
qu'afecten al desenvolvimientu y proyeccion de la cultura
sidrera asturiana.
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ACCIONES:

Recopilacién de datos cuantitativos de la cultura sidrera, del

sector de la sidra y del sector productor.

Ellaboraciéon d'encuestes ente axentes estremaos del sector

sidreru asturianu.

Ellaboracién d'encuestes ente la comunida portadora de la

cultura sidrera.

Desenvolvimientu d'un analisis que dexe identificar los factores
internos y esternos clave pa la toma de decisiones y la definiciéon

de llinies d'actuaciéon alredor de la cultura sidrera asturiana.

PROTECCION Y SENSIBILIZACION DE LA CULTURA
SIDRERA ASTURIANA

OXETIVOS ESPECIFICOS:

Fomentar el respetu, la proteccién y l'arguyu pola cultura
sidrera ente la ciudadania asturiana y visitantes.

Xenerar conocimiento y tresmitir saberes tradicionales
rellacionaos cola cultura sidrera asturiana a Xxeneraciones
nueves.

Promover y divulgar la llingua asturiana como parte esencial
de la manifestacion de la cultura sidrera asturiana.

Protexer el patrimoniu material vinculau a la cultura sidrera.

Dinamizar el territoriu pente medies d'actividaes publiques
que celebren y afiancen el vinculu de la comunida cola sidra,
tanto dientro como fuera d'Asturies.

Promover y afianzar el Muséu de la Sidra d'Asturies como
espaciu de referencia pa la divulgacién, conservacién y
dinamizacion de la cultura sidrera asturiana
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m Fomentar la presencia y visibilidd de la cultura sidrera
asturiana nos actos institucionales del Gobiernu del Principau
d'Asturies, pente medies de la inclusién de la sidra y
productos vinculaos, como espresién d'identida, tradicién y
compromisu col sector.

ACCIONES:

m Promover la integracién progresiva de la cultura sidrera
asturiana nel ambitu educativu, fomentando la so presencia
nos contenios curriculares de primaria y secundaria, amas de
n'actividaes complementaries y proyectos pedagéxicos que
contribuyan al conocimientu y la valoracién d'esti patrimoniu
cultural.

m Disefar y desenvolver materiales didacticos y divulgativos
que faciliten al profesorau la incorporacién de la cultura
sidrera asturiana nel entornu educativu, pente medies de
recursos accesibles, talleres lidico-formativos y publicaciones
adaptaes a edades variaes, incluyendo la ediciéon d'un cémic
tematicu que contribuya a espertar l'interés del alumnau y
reforzar el vinculu cola cultura sidrera asturiana.

m Promover iniciatives educatives y divulgatives qu'averen la
cultura sidrera asturiana a la comunida escolar, pente medies
de la organizacién de xornaes tematiques y visites a llagares
de la rodiada.

m Editar y esparder el xuegu de mesa E/ Camin de la sidra,
credu pol CRA de Les Marifnes como ferramienta educativa.

m Sofitar y dar puxu a la Catedra de la Sidra.

m Impulsar la investigacion y l'espardimientu de la cultura
sidrera asturiana dende perspectives estremaes: histériques,
econdmiques, socioléxiques, antropoléxiques, culturales,
gastronémiques, etc.
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Celebrar el Dia Mundial de la Sidra, cada 3 de xunu, con
actividaes tematiques inspiraes na cultura sidrera asturiana
nos equipamientos culturales dependientes del Gobiernu del
Principau d'Asturies.

Editar la exposicién itinerante La sidra asturiana: patrimonio
Vivo.

Distinguir anualmente a los Embajadores y embajadoras de
la sidra asturiana.

Recopilar, preservar y esparder el patrimoniu oral vinculau a la
cultura sidrera asturiana.

Fomentar la collaboracién ente instituciones artistiques,
como escueles d'arte, col sector de la sidra pa ellaborar
disenos vinculaos a la cultura sidrera asturiana.

Promover la presencia d'actividades o materiales divulgativos
de la cultura sidrera asturiana nos equipamientos culturales
dependientes del Gobiernu d'Asturies.

Impulsar la collaboracién ente instituciones y
alministraciones pa esparder la cultura de la Sidra d'Asturies.

Ellaborar un inventariu de llagares tradicionales d'Asturies
incluyendo los bienes muebles y instrumental d'interés
conservaos nos mesmos.

Crear una convocatoria de subvenciones empobinada a la
conservacion y restauracion de llagares tradicionales
d'Asturies, incluyendo los bienes muebles y instrumentos
qu'agospien. Esta llinia d'ayudes va tar orientada a preservar
el valor histéricu, etnograficu y cultural d' estos espacios
singulares, contribuyendo a la so puesta en valor como parte
esencial del patrimoniu sidreru asturianu.

Impulsar la investigacion académica, sofitando proyectos que
dexen investigar sobre la sociabilida, produccién y consumu
de la sidra n'Asturies dende los orixenes al sieglu XIX.

Promover la sensibilizaciéon de la cultura sidrera asturiana,
promoviendo’l conocimientu d'aspectos tan fundamentales
como la figura de les y los echadores, el papel de les muyeres
nel sector o'l de la inmigracién, ente otros.
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Editar y espander el palabreru de la cultura sidrera asturiana:
Vocabulariu de la manzana y sidra n'Asturies.

Editar un volume divulgativu sobre la cultura sidrera
asturiana, onde se recueya la historia de la produccion de la
sidra n'Asturies, la so presencia hos medios de comunicacion,
amas de toles manifestaciones que configuren la cultura
sidrera asturiana.

Producir una esposiciéon y editar un volume divulgativu sobre
la cultura sidrera na emigraciéon asturiana, que recueya la
historia y papel que xugoé la emigracién na salvaguarda de la
cultura sidrera.

Impulsar el proyectu Asturias Sidrera: Patrimonio sin
fronteras. Una activida empobinada a los centros asturianos
pa dar a conocer la vinculaciéon de la comunida emigrante
cola salvaguarda de la cultura sidrera.

Promover un alcuentru sidreru mundial, entamando un actu
d'alcuentru y hermanamientu ente los Centros Asturianos
d'Espana y l'esterior alredor de la sidra.

Impulsar el conocimientu de la cultura sidrera asturiana nes
representaciones visuales a lo llargo de la historia, y en
concreto aquelles que se pueden apreciar nel Muséu de
Belles Artes d'Asturies, pente medies de la reedicién y
espardimientu del catalogu de la esposicién entamada nel
2023, que recoyo obres de la coleccidon del muséu onde dellos
artistes representaron la cultura de la sidra n'Asturies.

Poner en marcha un circuitu cultural multidisciplinar dientro
del programa Asturies, Cultura en Rede empobindu a
proyectos de disciplines artistiques variaes que s'inspiren y
espardan la cultura sidrera asturiana.

Sofitar actividaes culturales que promuevan la reflexén y
reinterpretacion de la cultura sidrera.

Promover la cultura sidrera asturiana al traviés d'articulos
disponibles nes tiendes de los equipamientos culturales y
turisticos dependientes del Gobiernu del Principau d'Asturies.
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Sofitar iniciatives singulares que promuevan los valores de la
cultura sidrera asturiana.

Celebrar de forma destacada'l 30 aniversariu del Muséu de la
Sidra d'Asturies nel 2026.

Reunir de manera periédica al Comité Director de la Cultura
Sidrera p'analizar los compromisos adquirios depués de la
declaracién de la cultura sidrera asturiana como Patrimoniu
Inmaterial de la Unesco.

l1l. IMPULSU AL SECTOR DE LA SIDRA

OBIJETIVOS ESPECIFICOS:

Impulsar la profesionalizacion de les persones y colectivos que
conformen la cultura sidrera asturiana —incluyendo a quien
producen, echen, comuniquen, guien, xestionen culturalmente o
promueven esta tradicion— garantizando Ila calida, la
sostenibilidd y la tresmision del saber facer tradicional nun
contestu contemporaneu, competitivu y inclusivu.Promover la
innovacion y la investigacion nel sector.

Reforzar el posicionamientu y la imaxe de la sidra asturiano
nel mercau nacional y internacional, incrementando’l so valor
y el so consumu.

Dar puxu a la esportacién de la sidra asturiano, asociada a la
cultura asturiana como marca y sefa de identida.

Reforzar la coordinacion, unidaa y defensa del sector,
promoviendo alcuerdos, aliances y collaboraciones
qu'impulsen al conxuntu del sector.
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Atrayer xeneraciones nueves de /lagareros, productores de
mazana y consumidores, avanzando n'amenorgamientu de la
edd media de les persones participantes del sector.

Impulsar la dixitalizaciéon de los sectores vinculaos a la cultura
sidrera.

Favorecer la rellacion del sector cola alministracion al traviés
de midies de simplificacion alministrativa.

ACCIONES:

AYUDES:

Ayudar a la produccion de les variedaes de mazana
incluyies na ‘DOP Sidra d'Asturies’.

Fomentar la biodiversida al traviés de la pomar y el Plan
Estratéxicu de la PAC (PEPAC), sofitando les varieades
xenétiques asturianes.

Promover la conservacion y el impulsu de les variedaes
tradicionales de mazana usaes na producciéon de sidra
asturiano, pente medies de l'asignacién de recursos
especificos pa plantaciones nueves con variedaes
amparaes pola DOP. Esta midida va ayudar a preservar la
diversidd xenética, apoyar a les persones productores y
reforzar la sostenibilidd y autenticidd del sector sidreru
asturianu.

Promover la incorporacion de xente mozo y planes de
meyora pa sofitar a xente mozo agricultor y la meyora de
les esplotaciones agricoles, incluyendo les pomaraes. Estos
planes van contemplar la pluriactivida, dexando a los
agricultores diversificar les sos actividaes.

Favorecer la meyora de la sanida vexetal nos cultivos de la
pomar, esplorando llinies d'apoyu que contribuyan a la
prevencion d'enfermedaes y plagues, y al fortalecimientu
de la produccion sidrera.

17



m Facilitar I'accesu del sector sidreru a programes de meyora
d'instalaciones y procesos productivos, como los destinaos
a industries agraries y forestales.

m Potenciar el desenvolvimientu rural y la innovacién nel
ambitu sidreru pente medies del aprovechamientu de
convocatories como LEADER, que pueden beneficiar a
llagares y otres iniciativas vinculaes.

m Esplorar instrumentos financieros que puedan facilitar la
puesta en marcha o afianciamientu de proyectos
rellacionados cola sidra asturiano y la so cultura.

m Sofitar la continuida de les esplotaciones vinculaes a la
produccién de mazana y sidra, promoviendo iniciatives
que faciliten el relevu xeneracional y l'accesu a tierres
agricoles al traviés del Bancu de Tierres.

m Promover l'accesu a servicios d'asesoramientu técnicu y
profesional que contribuyan a meyorar la xestidn, la
sostenibilida y la competitivida del sector sidreru.

m Reforzar los sistemes de certificaciéon y control vinculaos a
la DOP Sidra d'Asturies, como garantia de calida y
trazabilida del productu.

m Impulsar acciones de promocidny visibilizacion de la DOP
Sidra d'Asturies, tanto nel ambitu nacional como
internacional, que contribuyan a meyorar el so
posicionamientu y reconocimientu.

FORMACION:

m Impulsar programes de cualificacion profesional
especificos pal sector sidreru, como les especialidaes de
camareru escanciador y sumiller de sidra al traviés del
Serviciu Publicu d'Emplegu Estatal (SEPE).

m Promover la incorporacién d'aspectos rellacionaos cola
cultura sidrera asturiana a la formacion reglada.
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m Fomentar la formacién continua dirixida a profesionales
de la hosteleria, el turismu, guies y productores, cola mira
d'ameyorara la esperiencia del visitante y la calida del
serviciu vinculdu a la sidra.

INVESTIGACION:

m Facer servicios analiticos oficiales, formacién sensorial y
asesoramientu técnicu dende'l Llaboratoriu de Sidres del
SERIDA, en coordinacién cola DOP Sidra d'Asturies.

m Impulsar el desenvolvimientu de tipoloxies de sidra
(espresidn nueva, esplumosa, de xelu, aguardiente, vinagre),
pente medies d'estudios quimicos, microbioldxicos y
sensoriales, aprovechando subproductos como magaya y
borra pa obtener ingredientes funcionales o aplicalos en
procesos de fermentacion.

m Apoyar, al través del Serviciu Rexonal d'Investigacion y
Desenvolvimientu Agroalimentariu (SERIDA) la
conservacion de cultivos autéctonos de llevadures vy
bacteries llactiques como base p'ameyorar la calida y
singularida de la sidra.

m Dar puxu a sistemes de cultivu y variedaes de pomar mas
resistentes y regulares, preservando la so incorporacioén al
Bancu de Xermoplasma del SERIDA. Amas, va promovese la
evaluaciéon y rexistru de variedaes locales con potencial pa
la DOP Sidra d'Asturies na Oficina Espafnola de Variedaes
Vexetales (OEVV).

m Sofitar el proyectu CID-4-PROFIT pa recuperar compuestos
funcionales de magaya y borra, con aplicaciones en
alimentacion humana, animal y fermentaciones.

m Esplorar oportunidaes de collaboracién en proyectos
europeos como InnOBreed, orientaos a la meyora del cultivu
ecoléxicu de frutales, incluyendo la evaluacién xenética de
variedaes de pomar asturiana.
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m Apoyar iniciatives d'investigacion como SUSTCROP ||,
centrae na caracterizacion de comunidaes microbianes
asociaes al cultivu de la pomar y a la tresformacion de la
sidra con técniques avanzaes como'l metabarcoding.

m  Analizar el papel de la biodiversida funcional nos cultivos de
pomar, al traviés d'estudios sobre servicios ecosistémicos
fechos por aves y esperteyos nel control natural de plagues.

m Collaborar en proyectos como AGROALNEXT, APPLE-
BEST, BIODIV-FRUTal o Vole-track, qu'encaren l'adaptacion
al cambéu climaticu, la meyora xenética, la conservacién
del Bancu de Xermoplasma y l'usu de tecnoloxies pa la
monitorizacion de fauna montés, cuestiones lligaes
estrechamente a la produccion de la mazana y, por ende,
de la sidra.

m Impulsar la creacion d'espacios compartios de datos
sobre la pomar, que faciliten la toma de decisiones,
meyoren la sostenibilida y refuercen la competitivida
del sector sidrero.

INTERNACIONALIZACION

m Participar en misiones comerciales multisectoriales
entamaes por Asturex, como via pa esplorar mercaos
nuevos y afianzar la presencia internacional del sector.

m Sumase a les actividades del plan sectorial
agroalimentariu, incluyendo feries, eventos de
degustacidon y viajes de prospecciéon internacional
promovios por Asturex.

m Valorar l'amestadura a programes d’asesoramientu a
llargu plazu.

m Acceder a servicios personalizaos al traviés de la rede
esterior d'Asturex en mas de 80 paises, como axendes
comerciales, busca de socios, estudios de mercau o
asesoramientu xuridicu.
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m Afianzar el posicionamientu dixital del sector de la sidra
con ferramientes comerciales dixitales.

m Usar servicios d'intelixencia comercial pa monitorizar el
comerciu internacional de la sidra, como'l Localizador
d'Importadores, Andlisis de la Competencia o Vixilancia
Estratéxica.

IV. ESTRATEXA TURISTICA

OXETIVOS ESPECIFICOS:

m Visibilizar la cultura sidrera asturiana al traviés d’acciones
comunicatives y publicitaries, a nivel nacional y internacional,
que contribuyan a resaltar el so valor como patrimoniu
inmaterial.

m Valorizar la sidra asturiano y la so cultura convirtiéndola en
protagonista de los actos institucionales, como sena
d’identida de la comunida asturiana.

m Impulsar la cultura sidrera asturiana como sena d’'identida y
imaxe institucional, fomentando la so presencia en tou tipu
d’actos y eventos.

m Dinamizar el territoriu per aciu d’actividaes publiques que
celebren y fortalezan el vinculu de la comunida cola sidra,
tanto dientro como fuera d’Asturies.

m Impulsar la cultura sidrera como productu turisticu.

m Visibilizar la marca Sidrerias de Asturias, difundiendo los
valores y les singularidaes de les sidreries asturianes.

m Poner en valor l'echdu como imaxe icénica de la cultura
sidrera asturiana.
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Promover los productos gastronémicos derivaos o ellaboraos
con sidra asturiano, incluyéndolos, cuando seya posible, nos
actos institucionales.

Establecer aliances col sector turisticu.

ACCIONES:

Crear una imaxe pa reconocer aquellos espacios d’hosteleria
onde s’eche la sidra.

Apoyar la creacion d'ufiertes turistiques especializaes:
paquetes o esperiencies gastronémiques qu’incluyan prebres
de sidra, visites a productores llocales y actividaes culturales.

Difundir la tradicion y les propuestes gastrondmiques
ellaboraes a partir de la mazana, la sidra y los sos derivaos.

Editar un volume que recopile les recetes y saberes
gastrondmicos inspiraos na cultura sidrera asturiana.

Crear la ruta de la sidra d’Asturies, qu’incluya senalética y un
mapa interactivu que dexe esplorar los territorios al traviés de
la realida virtual.

Promover el llanzamientu de campanes publicitaries d’altu
impactu tanto en medios convencionales como en soportes
d’esterior de repercusién notoria.

Fortalecer la identida de la sidra asturiano como productu
turisticu per aciu del desenvolvimientu del so rellatu y marca
visual.

Visibilizar I'echdu en vivo de sidra natural nos eventos de
promocién turistica. Naquellos casos nos que nun seya
vidable, cuntar con echau virtual n’acciones de promocién o'l
serviciu sidra de mesa.

Fomentar la cultura sidrera como productu turisticu per aciu
de patrocinios y collaboraciones que refuercen la so
presencia nel &mbitu turisticu.
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Promover la inclusién de la cultura sidrera asturiana nes
tematiques de los actos, espresiones o eventos
institucionales.

Visibilizar el floriamientu del pumar.

Establecer aliances estratéxiques con entidaes del sector
p’afitar el productu sidra como motor de desenvolvimientu
turisticu.

Reforzar la celebracién de festivales o xornaes tematiques
dedicaes a la sidra, cola participacion activa de la hosteleria 'y
hoteleria, p’atrayer a turistes y fortalecer la imaxe de la
comunica como destin cultural.

Establecer un alcuerdu ente les asociaciones d’hosteleria pa
coordinar esfuerzos y compartir recursos, col fin de disefar y
implementar iniciatives conxuntes que promuevan la cultura
sidrera.

Impulsar visites a llagares y espacios tematicos nos viaxes de
prospeccién de turoperadores y axencies de viaxes que visiten
la comunidd, poniendo’l focu na comercializacién de productu
turisticu n’Asturies.

Incluyir visuales sobre la cultura sidrera asturiana na campana
turistica esterior.

Incorporar publicidd especifica sobre cultura sidrera
asturiana en revistes especializaes de gastronomia y viaxes.

Realizar campanes dixitales destinaes a la promocién
turistica de la cultura sidrera asturiana.

Collaborar con agospiamientos pa integrar la sidra nos sos
servicios.

Incluyir esperiencies sidreres en paquetes turisticos con
axencias de viaxes, hoteles y cases rurales.

Impulsar fuera de la comunidd la celebracién d'eventos
promocionales de calter singular con temadatica de cultura
sidrera asturiana.
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Acciones promocionales y eventos

m Participar na Feria Internacional de Muestres d'Asturies 2025
col pabellén institucional del Principau tematizau cola
cultura sidrera asturiana.

m Collaborar con creadores de contenios dixitales y medios
especializaos en gastronomia y cultura.

m Participar en feries autondmiques, nacionales vy
internacionales cola sidra como productu destacdu. Con
presencia activa y continua en FITUR.

m Difundir la marca Sidrerias de Asturias n'otres comunidaes
auténomes

V. PLAN DE COMUNICACION

m En cuntando cola estratexa de trabayu, va ellaborase per
parte del Gobiernu del Principdu d’Asturies un Plan de
Comunicacién que cubra a tolos grupos d’interés vinculaos a
la sidra y a la cultura sidrera asturiana recoyios nesti

documentu.

EVALUACION Y SIGUIMIENTU SEGUIMIENTO

m Pa la evaluacién y siguimientu d’esta estratexa van realizase:
m  Informes d’execucidn y resultaos.

m Encuestes de satisfaccion y andlisis d'impactu turisticu y
cultural.
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Introduccion

A cultura sidreira asturiana declaréuse Patrimonio Cultural Inmaterial da
Humanida pola UNESCO el 4 de decembre del 2024, nel marco da 19.7 reunidn
del Comité Intergubernamental pra Salvaguardia del Patrimonio Cultural
Inmaterial celebrada en Asuncién, Paraguay. Mais allé del producto, esta
declaracion reconoce el universo cultural tan complexo que xira alredor da sidra en
Asturias: dende el cultivo das mazas nas pumaradas, hasta a elaboracién artesanal
nos llagares, el feito de mazalla como xesto social identitario, y el consumo colectivo
en chigres, festas y celebracidis populares.

A inclusién d’esta na Llista Representativa da UNESCO supdn un acontecemento
histérico pra cultura asturiana, porque pon en valor Ua practica ben enreizada nel
territorio, que se tresmitiu de xeneracidn en xeneracidn y que sigue
evolucionando sin perder a sua esencia.

A candidatura promovéula el Goberno del Principao d'Asturias, d’emparzao con
asociaciois de productores, mazadores, personas espertas en etnografia y
comunidades locales, despdis d’'anos de trabayo pra recopilar, documentar y
visibilizar esta tradicién viva, amanando el chamao Comité Director da Cultura
Sidreira, qu’ha a seguir activo fendo funcidis de supervision y andlisis das
medidas que se vayan adoptando pra salvaguarda da cultura sidreira asturiana.



Actualmente, este Comité Director da Cultura Sidreira ta integrao por estas
personas:

m Pablo Leén Gasalla. Director xeneral de Patrimonio Cultural del
Goberno d’Asturias.

m Begofia Lépez Ferndndez. Directora xeneral d’Agricultura,
Agroindustria y Desenvolvemento Rural.

m Xuan de Con Redondo. Antropdlogo profesor universitario.

m Ivan de la Plata. Critico y dinamizador gastronémico.

m Jorge Uria Gonzalez. Historiador, profesor universitario.

m Xuacu Lépez Alvarez. Director del Muséu del Pueblu d’Asturies.
m Ignacio Hevia. Comunicador social.

m Eduardo Vazquez Coto. Comunicador y xestor de proyectos.

m José Almeida. Hosteleiro y presidente d’OTEA.

m Joaquin Fernandez Sanchez. Periodista especializao en medio rural.
m Eduardo Crespo de Nogueira. Técnico de Patrimonio Natural.

m Luis Benito Garcia. Profesor da Universida d’Uviéu.

m Cristina Cantero. Etnohistoriadora.

m Daniel Ruiz. Xerente da DOP Sidra d’Asturias.

Ademais, participaron nel proceso como personas convidadas: Valérie Alvarez Jeanpetit,
Begofa Panea Lépez, Adridan Ramos Alvarez y Miguel Martinez Garcia.

¢Qué diferencia a cultura sidreira asturiana pra fella merecedora del
reconocemento pola UNESCO?

m Referente mundial de tradiciéon y autenticida. A produccion,
distribucidon y consumo da sidra en Asturias nun é namais Ua
actividd econdmica, senén qué un fenémeno cultural con
implicacidis en muitos ambitos que trescende as fronteiras
d’Asturias. Somos un referente mundial gracias & tradicién y
autenticida da cultura sidreira asturiana.

m Conocementos tradicionales. A cultura sidreira abarca dende el
conocemento ancestral del territorioob a maza y a sua
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tresformacion en sidra, hasta a tresmision de saberes
interxeneracionales.

Vinculacién con outras manifestaciois culturales. A sidra

ta vinculada & musica, & llingua, a lliteratura y & sociabilida
asturiana, creando ua identida cultural unica. Proba d’esto foi a
esposicion tan bua amanada nel Museo de Bellas Artes
d’Asturias nel 2023, con docias de representacidis pictdricas nas
gu’a nosa cultura sidreira deixéu marca.

Espresion en asturiano. A cultura sidreira tresmitese y esprésase
en asturiano, llingua propia d’Asturias, na que se comunicéu y
preservéu, al llargo de xeneracidis, os avezos, llabores y
cualidades da sidra, reflexando os xeitos de fer, vivir y cuntar
Unicos d’esta tradicion.

Innovacion tecnoléxica. A investigacion y as innovaciois
tecnoldxicas na produccidén da sidra, como el estudio de razas
de maza, complementan as tradicidis. Temos bon exemplo
d’estos avances en I+D+i nel Servicio Rexonal d’Investigacién y
Desenvolvemento Agroalimentario (SERIDA), un centro
d’investigacion publico que desenvolvéu ben de llinias
d’investigacidén alredor da sidra.

Identida asturiana. A cultura sidreira é un elemento definitorio
de lo asturiano, simbolizao nel acto de mazar a sidra, reconocido
a nivel mundial, como puidemos comprobar este mes de
decembre pasao en Paraguay, unde hasta a presidenta del
comité y a ministra de Cultura del pais reconocian ese xesto
cuase maxico de mazar. Ademais, a emigracién asturiana xugéu
un papel fundamental na esportacion da sidra a outros paises y
culturas, convertindola nun simbolo d’identidd y arraigo nas
comunidades del esterior. Gracias a os centros asturianos y as
celebraciois tradicionales, a sidra internacionalizéuse como
emblema cultural. Hoi, a sta presencia en paises d’América
Llatina ou EE. UU. é sefal da vitalida d’esa manda compartida.

Endemismo cultural. A intensidd y a singularidd da cultura
sidreira en Asturias estrémanla d’outras comunidades que
tamén cultivan mazas y producen sidra. Somos uUnicos y
auténticos.



{Qué supon este reconocemento pral mundo da cultura asturiana?

m Visibilida y posicionamento. El reconocemento pola UNESCO
otorga visibilida a ua tradicién auténtica d’Asturias, posicionando
a cultura sidreira nel ambito internacional como Ua
manifestacion cultural de caracter inmaterial. Dende a reunién
del Comité Internacional en Paraguay, a visibilida y el interés
pola nosa cultura ta sendo impresionante.

m Atractivo turistico y cultural. Este reconocemento xenera
un reclamo cada vez mais grande d’interés, el que supdén ua
oportunidd de verda de potenciar el turismo cultural y a
participacion en actividades relacionadas cua sidra y todo el sou
proceso.

m Conservacion y evoluciéon. Anque a cultura sidreira chegéu a os
nosos dias con tresformaciois, el reconocemento impulsa a sua
conservacion y investigacion, promovendo afondar nel sou
estudio y na difusiéon das suas practicas.

m Innovacién y sostibilida. E Ga oportunida pravanzar en miyoras
como a eficiencia enerxética na produccién de sidra y na
esplotacion sostible das pumaradas.

m Beneficio pra todo el sector. Dende a prantacion de maceiros
hasta a comercializacién, el reconocemento pode beneficiar al
sector sidreiro, incluindo os axentes relacionaos cua produccién
sidreira, investigaciéon y administracidis. Por eso, dende el
Goberno d’Asturias féxose un plan de medidas de caracter
plurianual que faga posible aprovetar esta oportunida
estraordinaria.

m Sidra como ben internacional. A cultura da sidra, agora
reconocida globalmente, convirtese nun ben cultural
distinguido, el que precisa un esforzo colectivo pra manter y
miyorar a sua calidd y sostibilida. Un trabayo complexo pral qu’el
poblo asturiano, col Goberno d’Asturias al frente, ha a tar al
altura.

¢{Qué compromisos adquiriu el Principao d’'Asturias despéis da inclusion da
cultura sidreira asturiana na Llista Representativa da UNESCO?

Nel espediente da UNESCO figuran Uas medidas de salvaguarda col obxetivo de
manter as caracteristicas clave da cultura sidreira y promover el sou
conocemento mas xeneralizao. Pra eso, propdinse Ua serie de medidas pra
tomar nel futuro, centradas nos ambitos da formacién, a investigacién, a
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sensibilizacidny avisibilizacidn d'este patrimonio cultural inmaterial, que s’han
a materializar nel desenvolvemento d’estos puntos:

m Reforzo da presencia d’aspectos relacionaos cua cultura
sidreira asturiana na educacién formal, non regrada y
informal d’Asturias. Nel caso da educacion regrada, el
curriculo oficial d’educacién primaria y secundaria obrigatoria
ha a centrarse na importancia de lo inmaterial neste
patrimonio cultural, como a tresmision oral que fexo posible
qgue chegara hasta os nosos dias, os xeitos de llabrar a mazay
a sua tresformacion nesta bebida, y aspectos das practicas
sociales alredor del sou consumo.

= Impulso de llinias d’investigaciéon sobre aspectos da cultura
sidreira, como os estudios das suas practicas sociales,
produccién y consumo, ou os relacionaos col comercio da sidra
y a cultura material vinculada a él, centrandose na
catalogaciéon del patrimonio material desenvolto alredor da
produccién y consumo desta bebida, especialmente nel
ambito doméstico tradicional. Ademais, han a impulsarse
estudios sobre a influencia da sidra nas representaciois
populares.

Nel que ten que ver cua investigacion, el organismo publico SERIDA (Servicio
Rexonal d’'Investigacidén y Desenvolvemento Agroalimentario) ha a fer trabayos
de conservaciéon y miyora del patrimonio vexetal autéctono vinculao a sidra.
Tamén ha a apoyar al sector productor na mantencién y miyora da calida da
sidra natural y os sous derivaos, fomentando a investigacién sobre usos novos
dos recursos xenéticos y tecnoldxicos relacionaos con esta bebida. Ha a
promover estudios pra conocer el adaptaciéon da produccién de maza al
cambeo climatico.

m Realizar campanias de sensibilizacién pra salvaguardar el
patrimonio ancestral da cultura material da sidra, como
llagares, prensas, envases, maquinaria, etc.

m Establecer un Dia da Sidra Asturiana, vinculao al Dia
Mundial da Sidra, 3 de xunio, concebido como uUa xornada
de difusién dos valores culturales inmateriales vinculaos a
esta manifestacién patrimonial, continuaciéon natural del
proceso pol que dalgus conceyos asturianos declararon esta
bebida oficial.



Neste contexto, faise necesario articular Ua estratexa de trabayo qu’impulse a
proyecciéon y difusién da cultura sidreira, fomentando el sou conocemento,
reconocemento y proteccion, y garantizando asi a sua preservacion pral futuro.
Pral disefo y desenvolvemento d’ese plan, constitlyese un grupo asesor d’él unde
participan personas espertas y axentes representativos del sector y a cultura
sidreira asturiana.

El grupo asesor, a falta de que poda haber mais incorporaciéis, ta formao por:
m  Gimena Llamedo Gonzalez, vicepresidenta del Principao d’Asturias.

m Vanessa Gutiérrez Gonzalez, conseyeira de Cultura, Politica Llinguistica y
Deporte.

m  Marcelino Marcos Lindez, conseyeiro de Medio Rural y Politica Agraria.
m Lara Martinez, viceconseyeira de Turismo.
m Pablo Ledn, director xeneral de Patrimonio Cultural.

m Begona Lépez Fernadndez, directora xeneral d’Agricultura, Agroindustria y
Desenvolvemento Rural.

m Maria Dolores Bueno Aldea, directora xeneral d’Inclusién Educativa y
Ordenacioén.

m Olaya Romano, directora xeneral d’Emigracion y Politicas de Retorno.
m José Luis Alvarez Almeida, presidente d’OTEA.

m Luis Benito Garcia, director da Catedra DOP Sidra d’Asturias.

m Jorge Garcia, presidente da DOP Sidra d’'Asturias.

m Daniel Ruiz, xerente DOP Sidra d’Asturias.

m Avelino Fuentes, representante da Federacién Asturiana de Sidra Caseira.
m  Miguel Hevia Gonzalez, representante d’Asociacién de Sidra Asturiana.
m  Saul Moro, presidente d’Asociacion de Mazadores d’Asturias.

m Javier Garcia Alvarez, consultor.

m  Juan Stové, director del Museo da Sidra d’Asturias.

m  Mamen Olivan, directora del SERIDA.

m José Luis Pifera, presidente de Sidraturismo Asturias.

m Lorena Alonso, representante de Sidraturismo.



Obxetivo xeneral

El obxetivo del plan de trabayo da Cultura Sidreira Asturiana qu’impulsa el
Goberno del Principao d’Asturias é promover, proyectar y difundir a cultura
sidreira asturiana como Patrimonio Cultural Inmaterial da Humanid3,
fomentando el sou conocemento, aprecio y preservacion dentro y féra del
Principao d’Asturias, aprovetando esta oportunidd pra impulsar el sector da
sidra asturiana.

Esta proposta artictilase en cinco grandes eixes d’actuacion:

I Analisis de situacién y perspectivas de futuro

I Proteccion y sensibilizacion da cultura sidreira asturiana
m Impulso al sector da sidra asturiana

v. Estratexa turistica

V. Plan de comunicacién



El Principao vén trabayando activamente nel impulso del sector sidreiro, como
demostra a xestion d’alredor de 15,4 milléis d’euros en fondos europeos na
ultima década, que movilizaron Ua inversién total de 21,5 milldis en proyectos
clave pra modernizacion, sostibilida y internacionalizacién da cultura sidreira
asturiana. Esta trayectoria d’apoyo institucional foi fundamental pra fortalecer
un sector qu’é a un tempo tradicién, innovacién y motor econémico. D’este xeito
y, despois del reconocemento da UNESCO, el Executivo dd un paso mais con
este plan estratéxico, que busca afixar y proyectar esa manda cultural,
reforzando a sua visibilida, el sou interés turistico y a stia capacida de xenerar
desenvolvemento nel territorio.

A estratexa de trabayo trata de xeito global as accidis que se tein
guimplementar pra salvaguardar y impulsar el sector y a cultura sidreira
asturiana, abarcando dende aformacidn, ainvestigaciéon y ainnovacién nel sector,
hasta a educacion, sensibilizacion, proteccion y sensibilizacién social pasando
pol sou reflexo en diversos actos y eventos, ademais de na comunicacion y
difusién. Aparte, contempla medidas especificas nel ambito del turismo que
deixen articular, promocionar y enriquecer a oferta vinculada a cultura sidreira,
integrando a os actores del sector: llagares, chigres, pumaradas, museos, guias,
aloxamentos y servicios turisticos, entre outros, baxo Ua estratexa comun. El
obxetivo é tresformar a esperiencia sidreira nun producto turistico estructurao
y atractivo, capaz de xenerar impacto econédmico, social y cultural, fortalecendo
a un tempo a identida asturiana y a sua proyeccién internacional.

Estas accidis van al son dos principios da estratexa turistica del Principao d’'Asturias:
el turismo responsable, a sostibilida territorial y a valorizacién del patrimonio
inmaterial, y contempla dalgus eixes d’actuacién en profesionalizacién, producto
turistico, promocion, eventos, colaboracién publico-privada y alianzas col sector
turistico.

Pra eso, ha a analizarse a situaciéon actual da mao dos axentes del sector y da
comunida portadora, elaborando un diagnéstico dende diferentes perspectivas
pra identificar obxetivos y establecer Ua misién. Ademais, ha a buscarse a
compricida cua comunida asturiana nel esterior praxudar a difusion da cultura
sidreira.
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Eixes d’actuacion

. ANALISIS DE SITUACION Y PERSPECTIVAS DE FUTURO

OBXETIVOS ESPECIFICOS:

m Elaborar Ua radiografia integral da cultura sidreira asturiana na
actualida, entendida como un ecosistema qu’abarca tanto as
suas dimensidis culturales como productivas, col fin de disponer
de datos actualizaos y cualitativos que deixen fortalecer el sou
posicionamento nel mercao nacional y internacional al llargo de
toda a cadia de valor.

m Realizar un analisis estratéxico qu’identifique as debilidades y
fortalezas internas, ademais das oportunidades y retos esternos
gu’afectan al desenvolvemento y proyeccién da cultura sidreira
asturiana.
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ACCIOIS:

m Recopilacién de datos cuantitativos da cultura sidreira, del sector
da sidra y del sector productor.

m Elaboracion dencuestas entre diferentes axentes del sector
sidreiro asturiano.

m Elaboraciéon d’encuestas entre a comunida portadora da cultura
sidreira.

m Desenvolvemento d’un analisis que deixe identificar os factores
internos y esternos clave pra toma de decisidis y a definicion de
llinias d’actuacién alredor da cultura sidreira asturiana.

1. PROTECCION Y SENSIBILIZACION DA CULTURA
SIDREIRA ASTURIANA

OBXETIVOS ESPECIFICOS:

m Fomentar el respeto, a proteccién y el arguyo pola cultura
sidreira entre a ciudadania asturiana y visitantes.

m Xenerar conocemento y tresmitir saberes tradicionales
relacionaos cua cultura sidreira asturiana a xeneracioéis novas.

m Promover y divulgar a llingua asturiana como parte esencial
da manifestacién da cultura sidreira asturiana.

m  Protexer el patrimonio material vinculao a cultura sidreira.

m Dinamizar el territorio con actividades publicas que festexen
y fortalezan el vinculo da comunida cua sidra, tanto dentro
como féra d’Asturias.

m Promover y fortalecer el Museo da Sidra d’Asturias como
espacio de referencia pra divulgacidén, conservacién y
dinamizacién da cultura sidreira asturiana
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m Fomentar a presencia y visibilida da cultura sidreira asturiana
nos actos institucionales del Goberno del Principao
d’Asturias, incluindo sidra y productos vinculaos como
espresion d’identida, tradicion y compromiso col sector.

ACCIOIS:

m Promover a integracion progresiva da cultura sidreira
asturiana nel ambito educativo, fomentando a sua presencia
nos contidos curriculares de primaria y secundaria, ademais
d’en actividades complementarias y proyectos pedagodxicos
gu’axuden al conocemento y a valoracién d’este patrimonio
cultural.

m Disenar y desenvolver materiales didacticos y divulgativos
que faciliten al profesorao a incorporacién da cultura sidreira
asturiana nel entorno educativo, con recursos accesibles,
talleres ludico-formativos y publicacidis axeitadas a edades
diferentes, incluindo a edicién d’'un cédmic tematico qu’axude
a espertar el interés del alumnao y reforzar el vinculo cua
cultura sidreira asturiana.

m  Promover iniciativas educativas y divulgativas qu’acheguen a
cultura sidreira asturiana @8 comunida escolar, organizando
xornadas tematicas y visitas a llagares da contornada.

m Editar y difundir el xogo de mesa E/ camin de la sidra, creao
pol CRA de Les Marifies como ferramenta educativa.

m Apoyary impulsar a Catedra da Sidra.

m Impulsar a investigacion y a difusién da cultura sidreira
asturiana dende diferentes perspectivas: histéricas,
econdmicas, socioldxicas, antropoldxicas, culturales,
gastrondémicas, etc.

m Celebrar el Dia Mundial da Sidra, cada 3 de xunio, con
actividades tematicas inspiradas na cultura sidreira asturiana
nos equipamentos culturales dependentes del Goberno del
Principao d’Asturias.

m Editar a esposicidn itinerante A sidra asturiana: patrimonio
Vivo.
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Distinguir anualmente os Embaxadores y embaxadoras da
sidra asturiana.

Recopilar, preservar y difundir el patrimonio oral vinculao a
cultura sidreira asturiana.

Fomentar a colaboracién entre institucidis artisticas, como
escolas darte, col sector da sidra pra elaborar disefos
vinculaos a cultura sidreira asturiana.

Promover a presencia d’actividades ou materiales
divulgativos da cultura sidreira asturiana nos equipamentos
culturales dependentes del Goberno d’Asturias.

Impulsar a colaboraciéon entre institucidis y administraciodis
pra difundir a cultura da Sidra d’Asturias.

Elaborar un inventario de llagares tradicionales d’Asturias
incluindo os beis mobles y instrumental d’'interés conservaos
nellos.

Crear UuUa convocatoria de subvencidis destinada a
conservacion y restauracion de llagares tradicionales
d’Asturias, incluindo os beis mobles y instrumentos que
guardan. Esta llinia d’axudas ha a tar orientada a preservar a
valia histérica, etnografica y cultural d'estos espacios
singulares, axudando a ponellos en valor como parte esencial
del patrimonio sidreiro asturiano.

Impulsar a investigacion académica, apoyando proyectos que
fagan posible investigar sobre a sociabilidd, produccién y
consumo da sidra en Asturias dende as orixes al siglo XIX.

Promover a sensibilizacién da cultura sidreira asturiana,
promovendo el conocemento d’aspectos tan fundamentales
como a figura das y dos mazadores, el papel das muyeres nel
sector ou el da inmigracidn, entre outros.

Editar y difundir el palabreiro da cultura sidreira asturiana:
Vocabulariu de la mazana y sidra n’Asturies.

Editar un volume divulgativo sobre a cultura sidreira
asturiana, unde se recoya a historia da produccién da sidra en
Asturias, a sUa presencia nos medios de comunicacién, ademais
das diferentes manifestacidis que configuran a cultura
sidreira asturiana.

14



Producir Ua esposicion y editar un volume divulgativo sobre a
cultura sidreira na emigracion asturiana que recoya a historia
y el papel que xugdu a emigraciéon na salvaguarda da cultura
sidreira.

Impulsar el proyecto Asturias Sidreira: Patrimonio sin
fronteiras. Ua activida dirixida a os centros asturianos pra dar
a conocer a vinculacibnh da comunidd emigrante cua
salvaguarda da cultura sidreira.

Promover un encontro sidreiro mundial, amanando un acto
d’encontro y hermanda entre os Centros Asturianos d’Espafna
y el esterior alredor da sidra.

Impulsar el conocemento da cultura sidreira asturiana nas
representacidis visuales al llargo da historia, y en concreto
aquellas que se poden atopar nel Museo de Bellas Artes
d’Asturias, reeditando y difundindo el catalogo da esposicién
organizada nel 2023, que recoyéu obras da coleccién del
museo has que dalgus artistas representaron a cultura da
sidra en Asturias.

Poier en marcha un circuito cultural multidisciplinar dentro
del programa Asturies, Cultura en Rede destinao a proyectos
de diferentes disciplinas artisticas que s’inspiren y difundan a
cultura sidreira asturiana.

Apoyar actividades culturales que promovan a reflesiéon y
reinterpretacion da cultura sidreira.

Promover a cultura sidreira asturiana al través d’articulos
disponibles nas tendas dos equipamentos culturales y
turisticos dependentes del Goberno del Principao d’Asturias.

Apoyar iniciativas singulares que promovan os valores da
cultura sidreira asturiana.

Celebrar de xeito destacao el 30 aniversario del Museo da
Sidra de Asturias nel 2026.

Reunir de xeito periédico el Comité Director da Cultura
Sidreira pranalizar os compromisos adquiridos despdis da
declaracién da cultura sidreira asturiana como Patrimonio
Inmaterial da Unesco.
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l1l. IMPULSO AL SECTOR DA SIDRA

OBXETIVOS ESPECIFICOS:

Impulsar a profesionalizacion das personas y colectivos
guamanan a cultura sidreira asturiana —incluindo a quen
producen, mazan, comunican, guian, xestionan culturalmente ou
promoven esta tradicién— garantizando a calid3, a sostibilida y a
tresmision del saber fer tradicional nun contexto
contemporaneo, competitivo y inclusivo.

Promover a innovacion y a investigacion nel sector.

Reforzar el posicionamento y a imaxe da sidra asturiana nel
mercao nacional y internacional, aumentando a sua valia y
incrementando el sou consumo.

Impulsar a esportacion da sidra asturiana, asociada a cultura
asturiana como marca y sena d’identida.

Reforzar a coordinacién, unida y defensa del sector,
promovendo acordos, alianzas y colaboracioéis qu'impulsen a
todo el sector.

Atraer xeneracidis novas de llagareiros, productores de maza
y consumidores, avanzando na reduccién da eda media das
personas participantes del sector.

Impulsar a dixitalizacion dos sectores vinculaos a cultura
sidreira.

Favorecer a relacion del sector col Administracién al través de
medidas de simpilificacidon administrativa.

16



ACCIOIS:

AXUDAS:

Axudar a produccion das variedades de maza incluidas na
‘DOP Sidra d’Asturias’.

Fomentar a biodiversida al través del maceiro y el Plan
Estratéxico da PAC (PEPAC), apoyando as variedades
xenéticas asturianas.

Promover a conservacion y el impulso das razas
tradicionales de maza usadas na produccién de sidra
asturiana, asighando recursos especificos pra prantaciois
novas con variedades amparadas pola DOP. Esta medida
ha a axudar a preservar a diversida xenética, apoyar as
personas productoras y reforzar a sostibilida y autenticida
del sector sidreiro asturiano.

Promover a incorporacion de moceda y plais de miyora
prapoyar a agricultores novos y miyorar as esplotaciodis
agricolas, incluindo as pomaradas. Estos plais han a
contemplar a pluriactivida, deixando a os agricultores
diversificar as suas actividades.

Favorecer a miyora da sanidd vexetal nos cultivos de
maceiro, esplorando llinias d’apoyo quaxuden a
prevencion d’enfermedades y pragas, y al fortalecemento
da produccioén sidreira.

Facilitar el acceso del sector sidreiro a programas de
miyora d’instalacidis y procesos productivos, como os
destinaos a industrias agrarias y forestales.

Potenciar el desenvolvemento rural y a innovaciéon nel
ambito sidreiro aprovetando convocatorias como LEADER,
que poden beneficiar a llagares y outras iniciativas
vinculadas.

Esplorar instrumentos financeiros que podan facilitar a
posta en marcha ou consolidacion de proyectos
relacionaos cua sidra asturiana y a sua cultura.
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Apoyar a continuidd das esplotacidis vinculadas a
produccién de maza y sidra, promovendo iniciativas que
faciliten el relevo xeneracional y el acceso a terras agricolas
al través del Banco de Terras.

Promover el acceso a servicios d’asesoramento técnico y
profesional qu’axuden a miyorar a xestion, a sostibilida y a
competitivida del sector sidreiro.

Reforzar os sistemas de certificacidén y control vinculaos &
DOP Sidra d’Asturias, como garantia de calida y trazabilida
del producto.

Impulsar accidis de promocién y visibilizacién da DOP
Sidra d’Asturias, tanto nel ambito nacional como
internacional, qu’axuden a miyorar el sou posicionamento
y reconocemento.

FORMACION:

Impulsar programas de cualificacién profesional
especificos pral sector sidreiro, como as especialidades de
camareiro mazador y sumiller de sidra al través del
Servicio Publico d’Empreo Estatal (SEPE).

Promover a incorporaciéon d'aspectos relacionaos cua
cultura sidreira asturiana & formacion regrada.

Fomentar a formacién continua dirixida a profesionales da
hosteleiria, el turismo, guias y productores, pra miyorar a
esperiencia del visitante y a calida del servicio vinculao &
sidra.

INVESTIGACION:

Dar servicios analiticos oficiales, formaciéon sensorial y
asesoramento técnico dende el Llaboratorio de Sidra del
SERIDA, en coordinacién cua DOP Sidra d’Asturias.
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Impulsar el desenvolvemento de tipoloxias novas de sidra
(espresidn nova, achampanada, de xelo, aguardente,
vinagre), mediante estudios quimicos, microbioldxicos y
sensoriales, aprovetando subproductos como magaya y
borra pra obter ingredientes funcionales ou aplicallos en
procesos de formentacion.

Apoyar, al través del Servicio Rexonal d’Investigacion y
Desenvolvemento Agroalimentario (SERIDA) a
conservaciéon de cultivos autéctonos de formento y
bacterias lacticas como base pra miyorar a calidad y
singularida da sidra.

Impulsar sistemas de cultivo y razas de maceiro mais
resistentes y regulares, preservando a sua incorporacién al
Banco de Xermoplasma del SERIDA. Del mesmo xeito, ha
a promoverse a evaluacién y rexistro de razas locales con
potencial pra DOP Sidra d’Asturias na Oficina Espafola de
Variedades Vexetales (OEVV).

Apoyar el proyecto CID-4-PROFIT pra recuperar compostos
funcionales de magaya y borra, con aplicacidis en
alimentacién humana, animal y formentacidis.

Esplorar oportunidades de colaboracién en proyectos
europeos como InnOBreed, orientaos & miyora del cultivo
ecoléxico de frutales, incluindo a evaluacién xenética de
razas de maceiro asturiano.

Apoyar iniciativas d’investigacion como SUSTCROP ||,
centradas na caracterizaciéon de comunidades
microbianas asociadas al cultivo del maceiro y a
tresformacion da sidra con técnicas avanzadas como el
metabarcoding.

Analizar el papel da biodiversida funcional nos cultivos de
maceiro, al través d’estudios sobre servicios ecosistémicos
prestaos por aves y morcegos nel control natural de
pragas.
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m Colaborar en proyectos como AGROALNEXT, APPLE-
BEST, BIODIV-FRUTal ou Vole-track, qu’abordan el
adaptaciéon al cambeo climatico, a miyora xenética, a
conservaciéon del Banco de Xermoplasma y el uso de
tecnoloxias pra monitorizacién de fauna brava, cuestidis
ben achegadas a produccién da maza y, polo tanto, da
sidra.

m Impulsar a creacion d’espacios compartidos de datos
sobre el maceiro, que faciliten a toma de decisidis,
miyoren a sostibilida y reforcen a competitivida del
sector sidreiro.

INTERNACIONALIZACION

m Participar en misidis comerciales multisectoriales
amanadas por Asturex, como via pra esplorar mercaos
novos y fortalecer a presencia internacional del sector.

m Sumarse as actividades del plan sectorial agroalimentario,
incluindo ferias, eventos de degustacion y viaxes de
prospeccién internacional promovidos por Asturex.

m Valorar el adhesién a programas d’asesoramento a un
prazo llargo.

m Acceder a servicios personalizaos al través da rede esterior
d’Asturex en mais de 80 paises, como axendas
comerciales, busca de socios, estudios de mercao ou
asesoramento xuridico.

m Fortalecer el posicionamento dixital del sector da sidra con
ferramentas comerciales dixitales.

m Usar servicios d’intelixencia comercial pra monitorizar el
comercio internacional da sidra, como el Localizador

d’'Importadores, Andlisis da Competencia ou Vixilancia
Estratéxica.
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IV. ESTRATEXA TURISTICA

OBXETIVOS ESPECIFICOS:

Visibilizar a cultura sidreira asturiana al través d’acciois

|
comunicativas y publicitarias, a nivel nacional y internacional,
gu’axuden a resaltar a sua valia como patrimonio inmaterial.

m Valorizar a sidra asturiana y a sua cultura convertindola en
protagonista dos actos institucionales, como sefa d’identida
da comunida asturiana.

m Impulsar a cultura sidreira asturiana como seia d’identida y
imaxe institucional, fomentando a sua presencia en actos y
eventos de todas as menas.

m Dinamizar el territorio con actividades publicas que celebren
y fortalezan el vinculo da comunida cua sidra, tanto dentro
como féra d’Asturias.

m Impulsar a cultura sidreira como producto turistico.

m Visibilizar a marca Sidreirias d'Asturias, difundindo os valores
y as singularidades das sidreirias asturianas.

m Ponfer en valor el acto de mazar sidra como imaxe icénica da
cultura sidreira asturiana.

m  Promover os productos gastronémicos derivaos ou elaboraos
con sidra asturiana, incluindolos, condo haxa posibilid4, nos
actos institucionales.

m Establecer alianzas col sector turistico.

ACCIOIS:
m Crear Ua imaxe pra reconocer aquellos espacios d’hosteleiria

unde se mace a sidra.
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Apoyar a creacion d'ofertas turisticas especializadas:
paquetes ou esperiencias gastronémicas qu’incluyan probas
de sidra, visitas a productores locales y actividades culturales.

Difundir a tradicion y as propostas gastronémicas elaboradas
a partir da maz3, a sidra y os sous derivaos.

Editar un volume que recopile as recetas y saberes
gastronémicos inspiraos na cultura sidreira asturiana.

Crear a ruta da sidra d’Asturias, qu’ha a incluir senalética y un
mapa interactivo que deixe esplorar os territorios al través da
realida virtual.

Promover el llanzamento de campanas publicitarias d’
impacto alto tanto en medios convencionales como en
soportes d’esterior de muita repercusion.

Fortalecer a identidd da sidra asturiana como producto
turistico desenvolvendo el sou relato y marca visual.

Visibilizar el mazar en vivo a sidra natural nos eventos de
promocion turistica. Naquellos casos nos que nun sefa viable,
cuntar con mazao virtual en accidis de promocién ou con
servicio sidra de mesa.

Fomentar a cultura sidreira como producto turistico
mediante patrocinios y colaboracidis que reforcen a sua
presencia nel ambito turistico.

Promover a inclusién da cultura sidreira asturiana nas
tematicas dos actos, espresidis ou eventos institucionales.

Visibilizar a floracién del maceiro.

Establecer alianzas estratéxicas con entidades del sector pra
consolidar el producto sidra como motor de
desenvolvemento turistico.

Reforzar a celebracién de festivales ou xornadas tematicas
dedicadas & sidra, cua participacidon activa da hosteleiria y
hoteleiria, pratraer turistas y fortalecer a imaxe da
comunida como destino cultural.
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m Establecer un acordo entre as asociaciodis d’hosteleiria pra
coordinar esforzos y compartir recursos pra disenar y
implementar iniciativas conxuntas que promovan a cultura
sidreira.

m Impulsar visitas a llagares y espacios tematicos nos viaxes de
prospeccidn de turoperadores y axencias de viaxes que visitan
a comunida, porniendo el foco na comercializacién de producto
turistico en Asturias.

m Incluir visuales sobre a cultura sidreira asturiana na campana
turistica esterior.

m Incorporar publicidd especifica sobre cultura sidreira
asturiana en revistas especializadas de gastronomia y viaxes.

m Realizar campanas dixitales destinadas & promocidn turistica
da cultura sidreira asturiana.

m Colaborar con aloxamentos pra integrar a sidra nos sous
servicios.

Incluir esperiencias sidreiras en paquetes turisticos con
axencias de viaxes, hoteles y casas rurales.

m Impulsar féra da comunidd a celebracién d'eventos
promocionales de caracter singular con tematica de cultura
sidreira asturiana.

Accidis promocionales y eventos

m Participar na Feria Internacional de Mostras d’Asturias 2025
col pabellén institucional del Principao tematizao cua cultura
sidreira asturiana.

m Colaborar con creadores de contidos dixitales y medios
especializaos en gastronomia y cultura.

m  Participar en ferias autonémicas, nacionales y internacionales
cua sidra como producto destacao. Con presencia activa y
continua en FITUR.

m Difundir a marca Sidreirias d’Asturias noutras comunidades
auténomas.
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V. PLAN DE COMUNICACION

Desque se cunte cua estratexa de trabayo, el Goberno del Principao
d’Asturias ha a elaborar un Plan de Comunicacién que cubra a todos
os grupos d’'interés vinculaos a sidra y a cultura sidreira asturiana

recoyidos neste documento.

EVALUACION Y SEGUIMENTO

m  Pra evaluacién y seguimento d’esta estratexa han a realizarse:

m Informes d’execucién y resultaos.

m Encuestas de satisfaccion y andlisis d'impacto turistico y

cultural.
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